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You should read this user manual carefully before
using the appliance

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi

AN |
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Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
l'appareil

Prima di utilizzare 'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului

BHuMaTenbHO NpoynTaliTe pykoBOACTBO NoMb30BaTeNs
nepej 1cnosb3oBaHviem npnbopa
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.

Bewaar deze handleiding bij het apparaat.
Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Gardez ces instructions avec cet appareil.
Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
Pastrati manualul de utilizare alaturi de aparat.
XpaHuWTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOMCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Numai pentru uz casnic.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B MOMELLEHUSIX.
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read this manual carefully before connecting the
appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety regulations in particular very

carefully.

1. PRODUCT DESCRIPTION

Knife protector

Switch

Knife

Handle

Fastening screw

Adjustment screw
(for setting cutting thickness)




2. MAIN TECHNICAL PARAMETERS

199
267257
267240
Unit: mm
MODEL VOLTAGE POWER KNIFE SIZE CUTTING THICKNESS MEASUREMENT
267257 12V bat. 80W 2 100mm 0~8mm 199x114x184mm
267240 110~240V/50~60Hz  80W 2 100mm 0~8mm 194x113x173mm

3. SAFETY INSTRUCTIONS

Kebab slicer is exclusively intended for cutting
grilled meat. The Kebab slicer is designed for pro-
fessional use in catering and must not be operated
by children.

Only use the Kebab slicer with original accessories.
Any other type of use is hazardous and can result in
serious injury.
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Non-compliance with the following instructions
can cause electric shock, fire and serious injury.
All instructions must be read.

Keep these instructions in a safe place.



3.1 WORKPLACE

Keep your workplace clean and tidy.

Position the kebab slicer a sufficient distance away
from gas flames or other heat sources, in order to

prevent the casing or cable from melting.
Observe the hygiene regulations that are valid in
your country.

3.2 ELECTRICAL SAFETY

Unchanged power plugs and sockets reduce the risk

of electric shock.

The power plug of the kebab slicer must fit in the socket.

The power plug must not be changed in any way.

There is increased risk of electric shock when your

body is earthed.

¢ Avoid body contact with earthed surfaces, such as
pipes, radiators, stoves and refrigerators.

Water permeating an electrical device increases the
risk of electric shock.
¢ Keep the kebab slicer away from moisture.

Damaged or tangled cable increases the risk of

electric shock.

e Please do not use the power cable for purposes
other than intended, in order to carry or hang up
the kebab slicer or for pulling the power plug out
of the socket.

¢ Keep the power cable away from heat, oil, sharp
edges or moving device part
Only have damaged power cable replaced by the
manufacturer or authorized service technicians.

3.3 SAFETY OF PERSONS

Cutting hazard!

The knife is very sharp.

¢ Always work carefully. Observe the instructions.

¢ Only use the knife with a correctly mounted knife
protector and adjustments ring.

¢ Do not use the kebab slicer with a defective knife
protector or a defective adjustments ring.

¢ Wipe defective parts.

A tool or spanner found in rotating device parts can

lead to injury.

e Remove the adjusting tools or spanner before
switching on the kebab slicer.

¢ Remove the power plug from the socket before

carrying out adjustments to the device, changing
accessories or putting the kebab slicer away.

Many accidents are caused by poorly maintained

electric tools.

¢ Maintain the kebab slicer with care

¢ Check whether moving device parts function fault-
lessly and do not jam.
Whether parts are broken or so damaged that the
functioning of the kebab slicer is impaired.

* Have damaged parts repaired prior to using the
kebab slicer.

¢ Keep original packaging for safe storage and safe
transport

3.4 HYGIENE
Unwashed hands can harbor germs and transfer
these to food.
e Check scraper for cleanliness and proper func-

tioning on a daily basis
¢ Change defective scrapers immediately
e Wash hands before and after contact with food

3.5 SERVICE

Only have your Kebab slicer repaired by qualified service personnel and only with original spare parts.
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4. REPLACEMENT OF THE CIRCULAR KNIFE

Risk of death
Due to unintended starting up of the Kebab slicer
e Disconnect the Kebab slicer from the power sup-  ply

Risk of injury!

The knife is sharp.

Deep cuts can be caused.

e Remove the knife carefully

Remove the knife protector Remove knife

CAREFUL: Malfunction!

Incorrect installation of the knife

Prevents correct functioning of the Kebab slicer

¢ Always install the knife with the sharpened side
toward the motor

Insert the new knife, screw on Attach the knife protector
the retention disk and fastening
Screw.

«p 6



5. CUTTING MEAT

Meat is grilled from the outside to the inside. The inside
meat is still raw.

Cutting thicknesses of 0.5 mm to 8 mm can be set.
¢ In order to do so, turn the adjusting screw to the
left (larger) or right (smaller).

WARNING: Risk of injury!
¢ Check that the knife protector is correctly seated
e Ensure a secure stand

¢ Always work from top to bottom

e Only cut grilled meat

e Only turn the kebab knife on when it has been ap-
plied to the kebab.

6. HYGIENE/CLEANING

6.1 HYGIENE INSTRUCTIONS

General hygiene instructions Handing food

¢ Wash hands before and after contact with food ¢ Heat meat through to at least 70°C

e Cover open wounds with a waterproof plaster * Store meat at below 5°C or freeze (below-18°C]) m
¢ Avoid touching food with naked hands ¢ Avoid contact between raw and cooked food

e Clean and disinfect all devices daily

6.2 CLEANING

Detergent

¢ Boiling water WARNING: Electric shock, device damage!

¢ Dishwashing detergent Moisture damages the electric unit in the kebab
e Fat solvents knife. This can result in injury from electric shock.

¢ Disinfectant ¢ Do not clean the kebab knife in the dishwasher

6.3 CLEANING PROCEDURE

WARNING: Risk of death WARNING Risk of death

Due to unintended starting up of the kebab knife! The knife is sharp. Deep cuts can be caused.
e Disconnect the knife from the power supply



¢ Remove the knife carefully

¢ Remove heavy soiling on the knife, protector with cleaning aids,
such as sponges and brushes.

e Spray all surfaces with a fat solvent.

¢ Remove knife.

e Spray ondisinfectant and allow it to take effect for at least 5 minutes.

¢ Rinse off the kebab knife, knife, protector and cleaning aids.

Dry off the body Insert the new knife, screw on the  Attach the knife protector
retention disk and fastening screw.

Clean the knife and body prior to sharpening. After the sharpening process, carry out cleaning and disinfection
again.



7. SHARPENING THE KNIFE

Sharpen the circular knife without Deburr the ground section from
teeth for approx. 1 to 2 seconds the front
at a very flat angle from the bottom

Clean the knife Insert the new knife, screw on the  Attach the knife protector.
retention disk and fastening screw.



8. BATTERY & CHARGER
Technical data of charger
Input: 100-240V~ / 50-60Hz
Power: 20W

Output: 10.8~12Vdc / 1.5A

Technical data of battery
Capacity: 2000mAh

Battery pack safety

e ¢ Avoid unintentional switching on, ensure the on/
off switch is the off position before inserting bat-
tery pack.

e ¢ Do not open the battery.

e o Protect the battery against heat, e.g., also
against continuous sun irradiation and fire.

® o |n case of damage and improper use of the bat-
tery, vapors may be emitted. Provide for fresh air
and seek medical help in case of complaints.

e o« When the battery is defective, liquid can escape
and come into contact with adjacent components.
Check any parts concerned.

e o Use the battery only in conjunction with your ke-
bab knife.

e * Only use the provided charger to charge the bat-
tery.

e « Do not crush, drop or damage the battery pack.

Do not use a battery pack or charger that has been

dropped or received a sharp blow. A damaged bat-

tery is subject to explosion. Properly dispose of a

dropped or damaged battery immediately.

¢ Do not charge a battery tool in a damp or wet

location.

Charger safety

e Protect the battery charger from rain and mois-
ture.

¢ Do not charge other batteries.

¢ Keep the battery charger clean.

¢ Do not operate the charger on easily inflammable
surface (e.g. paper, textiles, etc.) or combustible
surrounding.

e Plug the charger within the listed voltage range

on the charger.

Unplug the charger from the electrical outlet be-
fore attempting any maintenance or cleaning to
reduce the risk of electric shock.

Disconnect charger from the power supply when
not in use.

Do not touch the uninsulated portion of output
connector or uninsulated battery terminal.

Charging the battery

¢ Use only the original charger. Only this charger is
matched to the Lithium-ion battery of the kebab
slicer.

e The battery is supplied partially charged. To en-
sure full capacity of the battery, please completely
charge the battery before using the kebab slicer
for the first time.

The lithium-ion battery can be charged at any time
without reducing its service life. Interrupting the
charging procedure does not damage the battery.
To remove the battery, press the battery release
button and pull out the battery. Do not exert any
force.

WARNING: Do not continue to press the on/off switch after the machine has been automatically switched

off. The battery can be damaged.



9. LED FUNCTIONS OF CHARGER

LED INDICATOR BATTERY PACK| RED LED |GREEN LED ACTION
PREPARE FOR i
CHARGING 8 Off On Prepare for charging
BATTERY
WILL FULL Charging On off Charging
BATTERY Charging is complete
' FULL o) | Fulycharged | o On Maintenance charging
' Battery can't Battery can’t Delay chargeing (too hot)
be charged be charged S o [Defective battery
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

1. BESCHREIBUNG DES PRODUKTS

Messerschutz

Verstellring

Umschalter

Sperrschraube

Messer

Griff

Verstellschraube (zur Einstellung
der Schnittstarke)

Befestigungsschraube




2. HAUPTSACHLICHE TECHNISCHE KENNDATEN

199
267257
194
267240 P
Einheit: mm
MODELL SPANNUNG LEISTUNG MESSER- SCHNITTSTARKE ABMESSUNGEN
ABMESSUNGEN
267257 12V bat. 80W 2 100mm 0~8mm 199x114x184mm
267240 110~240V/50~60Hz  80W g 100mm 0~8mm 194x113x173mm

3. SICHERHEITSHINWEISE

RICHTIGE NUTZUNG

Das Donermesserist ausschliellich zum Schneiden Die Nichtbefolgung der nachstehenden Anleitun-
von gebratenem Fleisch bestimmt. Das Donermes- gen kann elektrischen Schlag, Brand und ernst-
ser ist zum beruflichen Gebrauch im Gaststattenge- hafte Verletzungen zur Folge haben. Es ist die
werbe bestimmt und darf nicht von Kindern benutzt ganze Bedienungsanleitung durchzulesen.
werden. Die Bedienungsanleitung ist an sicherem Ort auf-
Das Donermesser darf ausschlielich mit Original- zubewahren.

zubehor verwendet werden. Dessen Gebrauch zu

anderen Zwecken bringt Gefahr und kann ernsthafte

Verletzungen herbeifiihren.
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3.1 ARBEITSPLATZ

Der Arbeitsplatz ist sauber und in Ordnung zu halten.
Das Donermesser in entsprechendem Abstand von
Gasflammen und sonstigen Warmequellen aufstel-

len, um das Verschmelzen des Gehduses bzw. der
Leitung zu vermeiden.
Die lokalen Hygienevorschriften sind einzuhalten.

3.2 ELEKTRISCHE SICHERHEIT

Es dirfen keine Modifikationen an Steckern und

Steckdosen durchgefihrt werden, um die Gefahr

von elektrischem Schlag zu vermindern.

Der Stecker des Dénermesser muss in die Steckdo-

se hineinpassen.

Der Stecker darf auf keine Weise modifiziert wer-

den.

Im Fall der Erdung des Korpers besteht erhdhtes

Risiko von elektrischem Schlag.

e Beriihrungen des Korpers mit geerdeten Flachen,
z.B. Leitungen, Heizkorpern, Elektroherden und
Kuhlschranken sind zu vermeiden.

Durch Eindringen von Wasser in das Innere des
elektrischen Gerates wird das Risiko von elektri-
schem Schlag erhoht.

e Das Donermesser ist fern von Feuchte zu nutzen

und aufzubewahren.

Eine beschadigte oder verwickelte Leitung erhdht
das Risiko des elektrischen Schlages.

e Die Stromversorgungsleitung des Donermesser
darf nicht auBerhalb von deren Bestimmung, z.B.
zum Tragen bzw. Aufhangen des Gerates verwen-
det werden. Es darf auch nicht an der Leitung ge-
zogen werden, um den Stecker von der Steckdose
zu Gsen.

Die Stromversorgungsleitung darf sich nicht in
der Nahe von Warmequellen, 0L, scharfen Kanten
bzw. beweglichen Teilen des Gerates befinden.
Der Wechsel der beschadigten Leitung darf aus-
schlieflich von dem Hersteller oder einem autori-
sierten Service durchgefiihrt werden.

3.3 SICHERHEIT DER BENUTZER

Verletzungsrisiko!

Das Messer ist sehr scharf.

¢ Vorsicht bewahren bei der Bedienung. Es ist die
Bedienungsanleitung zu befolgen.

e Das Gerat mit korrekt eingebautem Messer-
schutz und Verstellring benutzen.

¢ Das Donermesser nicht mit fehlerhaftem Mes-
serschutz bzw. Verstellring benutzen

¢ Fehlerhafte Teile beseitigen

Die Beriihrung der sich drehenden Teile des Gerates

mit einem Werkzeug bzw. einem Schlissel kann zu

Verletzungen fiihren.

e Vor dem Einschalten des Donermesser sind
Werkzeuge bzw. Verstellschlissel zu beseitigen

« Vor der Einstellung des Gerétes, der Anderung

von Zubehor oder im Fall einer Unterbrechung der
Arbeit mit dem Dénermesser den Stecker aus der
Steckdose ziehen

Unsachgemal gewartete elektrische Gerate sind

Ursache vieler Unfalle.

e Das Donermesser ist sachgemal zu warten

¢ Die beweglichen Teile des Gerates auf korrekte
Funktion und mdgliches Klemmen, sowie auf Be-
schadigungen priifen, die das richtige Funktionie-
ren des Donermesser verhindern kénnten.

* Schadhafte Teile vor der Inbetriebnahme des D6-
nermesser ausbessern.

¢ Die Originalverpackung beibehalten, um sichere
Aufbewahrung und Beférderung des Gerates si-
cherzustellen



3.4 HYGIENE

An nicht gewaschenen Handen konnen Krankheits-  on des Schabers zu tUberpriifen

erreger haften, die anschlielend auf Lebensmittel e Fehlerhafte Schaber sind sofort auszutauschen
Ubertragen werden. e Vor und nach jedem Kontakt mit Lebensmitteln
e Esist taglich die Sauberkeit und korrekte Funkti-  sind die Hande zu waschen

3.5 BEDIENUNG
Instandsetzungen des Donermesser dirfen ausschlieBlich von qualifizierten Serviceleuten unter Einsatz von
originalen Ersatzteilen durchgefiihrt werden.

4. WECHSEL DES KREISMESSERS

WARNUNG: Risiko todlicher Verletzungen
Durch unbeabsichtigte Betatigung des Donermesser
e Donermesser von der Stromversorgung trennen

WARNUNG: Verletzungsrisiko!

Das Messer ist scharf.

Es besteht das Risiko tiefer Verwundung.
® Das Messer vorsichtig abnehmen

3 =

Messerschutz entfernen Messer abnehmen

ACHTUNG: Storung!

Falsch eingebautes Messer

Korrekte Funktion des Dénermesser unmaglich

e Das Messer ist immer mit der dem Motor zuge-
wandten scharfen Seite einzubauen



Neues Messer anbringen, Messerschutz einbauen.

Haltescheibe aufschrauben und
Befestigungsschraube anziehen.

5. SCHNEIDEN

FLEISCHSCHNEIDEN
Das Fleisch wird von auf3en nach innen gebraten
Im Innern ist das Fleisch weiterhin roh.

Die Schneidstarke kann in dem Bereich von 0.5 mm

bis zu 8 mm eingestellt werden.

e Um das zu tun, ist die Verstellschraube nach links
(VergroBerung) bzw. nach rechts (Verringerung) zu
drehen

WARNUNG: Verletzungsrisiko!

* Den Messerschutz auf korrektes Anbringen priifen

e Den Korper in sicheren, stabilen Stand bringen

e An dem Fleisch immer von oben nach unten
schneiden

* Nur gebratenes Fleisch schneiden
¢ Das Dénermesser erst nach dem Anlegen an das
Fleisch einschalten

6. HYGIENE/ WASCHEN

6.1 ANWEISUNGEN ZUR HYGIENEEINHALTUNG

Allgemeine Hinweise zur Hygiene

e Vor und nach jedem Kontakt mit Lebensmitteln
sind die Hande zu waschen

¢ Offene Wunden sind mit wasserfestem Heftpflas-
ter zu verbinden

e Berihren von Lebensmitteln mit bloBen Handen
vermeiden

¢ Jeden Tag samtliche Vorrichtungen waschen und
desinfizieren

Vorgehen mit Lebensmitteln

e Fleisch auf mindestens 70°C erwarmen

e Fleisch bei Temperaturen von unterhalb 5°C auf-
bewahren oder einfrieren (unter -18°C])

e Kontakt zwischen rohen und verarbeiteten Le-
bensmitteln vermeiden

" ®



6.2 WASCHEN

Reinigungsmittel WARNUNG

e Heifles Wasser Risiko von elektrischem Schlag und von Beschadi-

e Geschirrwaschmittel gung des Gerates!

e Fettlosemittel Durch Feuchte kann die elektrische Baugruppe des

¢ Desinfiziermittel Donermesser beschadigt werden. Dadurch kénnen
Verletzungen infolge elektrischen Schlages entste-
hen.

e Donermesser nicht in der Spilmaschine waschen

6.3 WASCHEN

WARNUNG: Risiko todlicher Verletzungen WARNUNG: Risiko todlicher Verletzungen

Durch unbeabsichtigte Betatigung des Donermes- Das Messer ist scharf. Es besteht das Risiko tiefer
ser! Verwundung.

e Dénermesser von der Stromversorgung trennen

¢ Das Messer vorsichtig abnehmen
¢ Mit einem Schwamm bzw. einer Biirste starke Verschmutzungen
vom Messerschutz entfernen.

e Alle Flachen mit einem Fettlésemittel bespritzen.

* Messer abnehmen

¢ Desinfiziermittel auftragen und fir mindestens 5 Minuten belassen
ﬂ ¢ Messerschutz des Dénermesser abspiilen und

e Schwamm durchspiilen

Donermesser trockenreiben Neues Messer anbringen, Messerschutz einbauen.
Haltescheibe aufschrauben und
Befestigungsschraube anziehen.

Vor dem Schéarfen Donermesser waschen. Nach dem Scharfen erneutes Waschen und Desinfizieren durch-
fihren.
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7. SCHARFEN DES MESSERS

Kreismesser ohne Zahne ca. 1 -2  Von oben kurz abstumpfen Unteren Teil von vorne abstumpfen
Sekunden lang in flachem Winkel
von unten scharfen

Messer saubern Neues Messer anbringen, Messerschutz einbauen
Haltescheibe aufschrauben
und Befestigungsschraube
anziehen



8. AKKUS UND LADEGERATS
Technische Parameter des Ladegerats
Eingangsspannung: 100-240V~ / 50-60Hz
Leistung: 20W

Ausgangsspannung: 10,8~12Vdc / 1,5A

Technische Daten des Akkus
Volumen: 2000mAh

Sicherheitshinweise bzgl. der Bedienung des Akkus

e Zur Vermeidung eines zufalligen Einschaltens des

Messers, vor dem Legen des Akkus in das Gerat

prifen, ob sich der Schalter des Gerats (on/off] in

der ausgeschalteten Position (off] befindet.

e Den Akku nicht offnen.

¢ Den Akku keiner warmenden Wirkung aussetzen,

z.B. der direkten Wirkung der Sonne oder des Feu-

ers.

e Im Falle der Beschadigung oder nicht ordnungs-

gemafen Nutzung kann der Akku schadliche Damp-

fe emittieren. Den ausgesetzten Personen einen

schnellen Zugang zur frischen Luft gewahrleisten

und beim Auftreten von irgendwelchen Symptomen

einen Arzt aufsuchen.

® Beim beschadigten Akku kann es zum Austritt von
Flissigkeit kommen, was eine Gefahr fir andere
Elemente des Gerats bestehen kann. Die ausge-
setzten Teile des Messers priifen.

e Den Akku ausschliellich zur Bedienung des Do-
nermessers verwenden.

e Das mitgelieferte Ladegerat ausschlieflich zum
Laden des Akkus verwenden.

e Ein zufalliges Zerdriicken, Fallenlassen oder eine
anderweitige Beschadigung des Akkus vermei-
den. Den Akku oder das Ladegerat nicht benut-
zen, wenn sie friher fallen gelassen wurden oder
einen starken Schlag erhielten. Der beschéadigte
Akku kann platzen. Den beschadigten Akku mdg-
lichst schnell gemaf3 den entsprechenden Vor-
schriften entsorgen.

e Den Akku nie an nassen oder feuchten Orten la-
den.

Sicherheitshinweise bzgl. der Bedienung des Ladegerits

e Das Akku-Ladegerat keinem Regen und Feuchtig-
keit aussetzen.

¢ Das Ladegerat nicht zum Laden anderer Gerate
verwenden.

¢ Das Ladegerat in Sauberkeit halten.

* Das Ladegerat nicht in der Nahe von entzindli-
chen Materialien (z.B. Papier, Textilien usw.) oder
auf deren Oberflachen verwenden.

e Das Ladegerat an die Steckdose anschlieflen, die
die entsprechende Spannung (diese ist auf dem
Ladegerat angegeben) liefert.

e Zwecks maximaler Reduzierung des Strom-
schlag-Risikos, vor jeder Reparatur oder Reini-
gung das Ladegerat von der Stromquelle trennen.

e Das nicht benutzte Ladegerat von der Stromquelle
trennen.

¢ Nicht isolierende Teile des Netzanschlusses oder

des Akku-Pols nicht berihren.

Laden des Akkus

e Ausschlieflich das originale, mitgelieferte Lade-
gerat zum Laden des Akkus verwenden - es ist
zum Laden des Lithiumionen-Akkus fiir Doner-
messer geeignet.

® Der Akku des Gerats ist beim Kauf bereits teilwei-
se geladen. Um die volle Kapazitat des Akkus zu
gewahrleisten, empfiehlt man, vor dem ersten Ein-
satz des Messers den Akku vollstandig aufzuladen.

e Den Lithiumionen-Akku kann man jederzeit laden,
was keinen negativen Einfluss auf seine Lebens-
dauer hat. Die Unterbrechung des Ladens fiihrt zu
keiner Beschadigung des Akkus.

e Um den Akku zu entnehmen, den Ausloser dri-
cken und den Akku herausnehmen. Dies soll
leicht und ohne Gewaltanwendung geschehen.

ACHTUNG: Wenn sich das Gerat automatisch ausschaltet, schalten Sie es nicht erneut mit dem Schalter on/off
ein. Das automatische Ausschalten des Messers kann durch eine Beschadigung des Akkus verursacht werden.

“DZU



LED-BEZEICHNUNGEN - LADEGERAT

LED AKKU ROTELED | GRUNELED | TATIGKEIT
Vorbereitung zum Aus Ein Vorbereitung zum Laden
8 Laden
i Laden des Ein Aus Laden des Akkus
. Akkus
Akku wird geladen
Akku vollstan- | Aus Ein Laden beendet Erhal-
' dig aufgeladen tungsladen
Akku aufgeladen
Akku kann nicht Akku kann Ein/blinkt Aus Verzogerung beim Laden
geladen werden nicht geladen (Ladegerat zu heif) /
werden beschéadigter Akku
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat aansluit, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsvoor-

schriften aandachtig door.

1. PRODUCT BESCHRIJVING

Messerschutz

Verstellring

Umschalter

Sperrschraube

Messer

Griff

Verstellschraube (zur Einstellung
der Schnittstarke)

Befestigungsschraube




2. TECHNISCHE GEGEVENS

199

267257

267240

Eenheid: mm

MODEL VOLTAGE VERMOGEN MES SNIJDDIKTE AFMETINGEN
267257 12V bat. 80w g 100mm 0~8mm 199x114x184mm
267240 110~240V/50~60Hz  80W g 100mm 0~8mm 194x113x173mm

3. VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

3.1 GEBRUIK

Kebabmes is uitsluitend bedoeld voor het snijden
van gegrild vlees. Het Kebabmes is ontworpen voor
professioneel catering gebruik en is niet geschikt
voor kinderen.

Gebruik het apparaat alleen met originele acces-
soires. Ander gebruik is gevaarlijk en kan ernstige
verwonding tot gevolg hebben.
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LET OP

Niet-naleving van de volgende aanwijzingen kan
elektrische schok, brand of ernstige verwonding
tot gevolg hebben.

Lees alle aanwijzingen.

Bewaar deze handleiding op een veilige plaats in
de buurt van het apparaat.



3.2 ARBEIDSPLAATS

Houd uw arbeidsplaats schoon en opgeruimd.

Houd het apparaat op voldoende afstand van open
vuur en hete voorwerpen om te voorkomen dat de

behuizing of kabel smelten.
Leef de lokaal van toepassing zijnde regelgeving
omtrent hygiéne na.

3.3 ELEKTRISCHE VEILIGHEID

Ongewijzigde stekkers en contactdozen verminde-

ren het risico op schokken.

De stekker van het apparaat moet in de contactdoos

passen.

De stekker mag op geen enkele manier gewijzigd

worden.

Het risico op elektrische schokken neemt toe wan-

neer uw lichaam geaard is.

e Vermijd het in aanraking komen met geaarde
voorwerpen zoals leidingen, radiators, fornuizen
en koelkasten.

Het binnendringen van water in het apparaat ver-

hoogt het risico op elektrische schokken.
e Houd het apparaat uit de buurt van vocht.

Een kabel die beschadigd is of in de knoop zit ver-

hoogt het risico op elektrische schokken.

e Gebruik het snoer niet om het apparaat op te han-
gen of om de stekker uit de contactdoos te trek-
ken, of voor andere onbedoelde handelingen.

* Houd het snoer uit de buurt van hittebronnen, olie,
scherpe voorwerpen of bewegende onderdelen
van machines. Laat een beschadigd snoer alleen
vervangen door de fabrikant of een goedgekeurde
elektricien.

3.4 PERSOONLIJKE VEILIGHEID

WAARSCHUWING: Snijdend gevaar

e Werk altijd zorgvuldig en met naleving van de
aanwijzingen.

o Gebruik het apparaat alleen met een correct ge-
monteerde mesbeschermer en stelring.

¢ Gebruik her apparaat niet met een kapotte mes-
beschermer of stelring.

e Gereedschap dat in bewegende onderdelen te-
recht komt kan verwonding veroorzaken.

¢ Verwijder gereedschap of reinigingshulpmidde-
len alvorens het apparaat in te schakelen.

¢ Verwijder de stekker uit de contactdoos voordat
u het apparaat afstelt, reinigt, voorziet van ac-
cessoires of opbergt.

Veel ongelukken worden veroorzaakt door gebrek-

kig onderhouden apparatuur.

® Pleeg regelmatig zorgvuldig onderhoud aan het
apparaat.

¢ Controleer dat bewegende onderdelen probleem-
loos functioneren en niet aan- of vastlopen, of dat
onderdelen kapot zijn of zo beschadigd dat het
veilig functioneren van het apparaat verminderd
wordt.

e Laat beschadigde onderdelen repareren voor het
gebruik.

¢ Bewaar de originele verpakking voor veilige op-
slag en transport.

3.5 HYGIENE

Ongewassen handen kunnen microben verspreiden

naar voedsel.

e Controleer dagelijks dat het apparaat schoon is en
goed functioneert.

¢ Vervang kapotte onderdelen of apparaten onmid-
delijk.
* Was uw handen voor en na contact met voedsel.



3.6 SERVICE
Laat het apparaat alleen repareren door professioneel personeel en alleen met originele onderdelen.

4. VERVANGING VAN HET MES

WAARSCHUWING: Levensgevaar
Voorkom onbedoelde inschakeling van het apparaat.
Verwijder de stekker uit de contactdoos.

WAARSCHUWING: Risico op verwonding!
Het mes is scherp.
¢ Diepe wonden kunnen veroorzaakt worden

Verwijder de mesbheschermer Verwijder het mes

LET OP: Storing!

Onjuiste installatie van het mes verhindert

juiste werking van het apparaat.

¢ Plaats het mes altijd met de geslepen zijde aan de
kant van de motor.

Plaats het nieuwe mes, draai Bevestig de mesbeschermer.
de bevestigingsplaat en
de bevestigingsschroef vast
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5. VLEES SNIJDEN

Vlees wordt gegerild van buiten naar binnen. Het binn-

enste vlees kan nog rauw zijn.

De snijddikte is instelbaar van 0 tot en met 8 mm.
e Gebruik de stelschroef om de dikte in te stellen.
Linksom draaien is dikker, rechtsom dunner.

WAARSCHUWING: Risico op verwonding!

e Controleer dat de mesbeschermer goed geplaatst is

e Zorg dat alles en iedereen stevig staat

e Werk altijd van boven naar beneden.

* Snijd alleen gegrild vlees

e Schakel het apparaat pas in wanneer het in aanra-
king komt met het vlees

6. HYGIENE/REINIGING

6.1 HYGIENE INSTRUCTIES

Algemene hygi€ne instructies

¢ Was uw handen voor en na contact met voedsel

¢ Dek open wonden af met watervaste pleisters

¢ Vermijd het aanraken van voedsel met blote handen
* Reinig en desinfecteer alle apparaten dagelijks

Omgang met voedsel

¢ Bak vlees door en door gaar bij minimaal 70°C

¢ Bewaar vlees bij minder dan 5°C of vries het in
(minder dan -18°C]

e Vermijd contact tussen gegaard en rauw voedsel

6.2 REINIGING
Reinigingsmiddelen

o Kokend water

e Vaatwasmiddel

e Vetverwijderaar

e Desinfecterend middel

WAARSCHUWING

Risico op elektrische schok, beschadiging van ap-
paraat!

Vocht beschadigt de elektronica in het apparaat. Dit
kan leiden tot elektrische schokken.

¢ Reinig het apparaat nooit in de vaatwasmachine.

6.3 REINIGINGSPROCEDURE

WAARSCHUWING: Levensgevaar

Voorkom onbedoeld inschakelen van het apparaat!

e Trek de stekker van het apparaat uit de contact-
doos.

WAARSCHUWING: Levensgevaar
Het mes is scherp en kan diepe wonden veroorzaken.



¢ Verwijder het mes voorzichtig

¢ Verwijder voedselresten van het mes en de mesbeschermer m.b.v.
hulpmiddelen zoals sponzen en borstels.

e Besproei alle oppervlakken met een ververwijderaar.

e Sproei een desinfecterend middle en laat het minimal 5 minuten
inwerken.

¢ Het apparaat en het mes, de mesbeschermer en schoonmaakmid-
delen afnemen met een vochtige doek.

Het apparaat drogen Plaats het nieuwe mes, draai Bevestig de mesbeschermer
de bevestigingsplaat en
de bevestigingsschroef vast

Reinig het mes voordat het geslepen wordt. Voer na het slijpen nogmaals de reinigingsprocedure uit en desin-
fecteer het apparaat.



7. HET MES SLIJPEN

Slijp het ronde mes zonder kartels Kort de bovenzijde ontbramen De geslepen zijde vanaf de
voor ongeveer 1a 2 seconden bij voorkant ontbramen

een hele vlakke hoek aan de

onderzijde

Met mes reinigen Plaats het nieuwe mes, draai Monteer de mesbeschermer
de bevestigingsplaat en
de bevestigingsschroef vast



8. BATTERIJ & OPLADER
Technische gegevens lader
Invoer: 100 - 240 V ~ /50 - 60Hz
Vermogen: 20W

Uitvoer: 10,8 ~ 12V dc / 1.5A

Technische gegevens batterij
Capaciteit: 2000 mAh

Batterij veiligheid

* Voorkom onbedoeld inschakelen - controleer dat
de schakelaar van het kebabmes op “UIT" staat
alvorens de batterij te plaatsen.

¢ De batterij niet openen.

e Bescherm de batterij tegen hittebronnen zoals
continu zonlicht en brand.

® In geval van onjuist gebruik of schade aan de
batterij kunnen gassen vrijkomen. Ga naar frisse
lucht en roep in geval van klachten medische hulp.

¢ In geval van een defecte batterij kan een vloeistof
vrijkomen en in aanraking komen met naastlig-
gende onderdelen. Controleer dan de naastlig-
gende onderdelen.

e Gebruik deze batterij alleen in combinatie met het
kebabmes.

» Gebruik de lader alleen voor de batterijen van het
kebabmes.

¢ Laat de batterij niet vallen, pletten of beschadigd
raken. Batterijen die gevallen zijn of een harde
klap hebben gehad niet gebruiken. Een bescha-
digde batterij kan ontploffen. Een gevallen of be-
schadigde batterij onmiddellijk verantwoord af-
voeren.

De batterij niet laden in een vochtige omgeving.

Oplader veiligheid

¢ Houd de lader weg van regen en vocht.

e Gebruik de lader niet voor andere batterijen.

* Houd de lader schoon.

e Gebruik de lader niet bij een ontvlambare onder-
grond of omgeving (zoals papier of textiel e.d.).

e Sluit de lader aan op een contactdoos welke
stroom levert binnen de “Invoer” specificatie van
de lader.

De lader loskoppelen voor reiniging of onderhoud
van de lader, om het risico op elektrische schok te
verminderen.

De lader loskoppelen wanneer deze niet in ge-
bruik is.

De blootliggende contactpunten van de lader en
de batterijen niet aanraken.

De batterij opladen

e Gebruik alleen de originele lader. Alleen deze la-
deris afgestemd op de Lithium-ion batterijvan het
kebabmes.

e De batterij wordt gedeeltelijk geladen geleverd.
Om de maximale capaciteit van de batterij te be-
nutten, deze voor het eerste gebruik helemaal
opladen.

Lithium-ion batterijen kunnen op elk gewenst
moment worden geladen zonder invloed op de
levensduur. Het laden onderbreken veroorzaakt
geen schade aan de batterij.

e Om de batterij te verwijderen: druk op de vergren-
del knop en neem de batterij uit. Dit moet gemak-
kelijk gaan - oefen geen kracht uit.

WAARSCHUWING: Houd de aan/uit schakelaar niet ingedrukt nadat het apparaat automatisch is uitge-

schakeld. Anders kan de batterij worden beschadigd.



9. LED INDICATIELAMPJES OPLADER

LED INDICATIE BATTERIJ | RODE LED |GROENE LED HANDELING
VOORBEREIDEN VOORBEREIDEN
OPLADEN 8 ol OP LADEN
B&TDE?IU Wordt geladen | AAN uiT Wordt geladen
BATTERLJ Volledig Laden is voltooid
VoL geladen uir AAN Druppellader actief
Batterij kan niet [®] | Batterij kan niet] AAN/ uIT Stel laden uit [te heet]
worden geladen = |worden geladen| knippert of batterij defect
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢

szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

1. OPIS PRODUKTU

Ostona noza
Pierscien regulacji
Przetacznik

Sruba blokady

N6z

Uchwyt

Sruba regulacji [do ustawiania
gruboéci krojenia)

Sruba mocujaca




2. PODSTAWOWE PARAMETRY TECHNICZNE

199

267257

267240

Jednostka: mm

MODEL NAPIECIE MoC WYMIARY NOZA  REGULACJA NOZA WYMIARY
267257 12V bat. 80W g 100mm 0~8mm 199x114x184mm
267240 110~240V/50~60Hz ~ 80W g 100mm 0~8mm 194x113x173mm
3. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

3.1 POPRAWNE UZYTKOWANIE

N6z do kebaba jest przeznaczony wytacznie do kro- UWAGA

jenia pieczonego miesa. N6z do kebaba jest prze- Nieprzestrzeganie ponizszych instrukcji moze

znaczony do profesjonalnego uzytku w branzy ga-
stronomicznej i nie moze by¢ uzywany przez dzieci.
Nalezy uzywaé noza do kebaba wytacznie z orygi-
nalnymi akcesoriami. Uzycie w innym celu stanowi
zagrozenie i moze powodowac powazne obrazenia.

@34

spowodowac porazenie pradem, pozar i powazne
obrazenia. Nalezy przeczytac catos¢ instrukcji.
Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym
miejscu.



3.2 STANOWISKO PRACY

Stanowisko pracy nalezy utrzymywac w czystosci i
porzadku.

Umiesci¢ urzadzenie néz do kebaba w odpowiedniej

odlegtosci od ptomieni gazu i innych zrodet ciepta,
aby unikna¢ stopienia obudowy albo przewodu.
Nalezy przestrzegad lokalnych przepisow higieny.

3.3 BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nie nalezy

modyfikowaé wtyczek ani gniazdek. Wtyczka urza-

dzenia ndz do kebaba musi pasowac do gniazdka.

Nie wolno modyfikowaé w zaden sposéb wtyczki.

W przypadku uziemienia ciata istnieje zwiekszone

ryzyko porazenia pradem.

e Nalezy unika¢ kontaktu ciata z powierzchniami
uziemionymi, np. przewodami, grzejnikami, ku-
chenkami i lodéwkami.

Przedostanie sie wody do $rodka urzadzenia elek-

trycznego zwieksza ryzyko porazenia pradem.

e Urzadzenie néz do kebaba nalezy uzywad i prze-
chowywac z dala od wilgoci.

Uszkodzony lub splatany przewdd zwieksza ryzyko
porazenia pradem.

¢ Nie nalezy uzywac przewodu zasilania niezgodnie
z przeznaczeniem, np. do przenoszenia albo za-
wieszania noza do kebaba. Nie nalezy takze cia-
gnac za przewdd, aby odtaczyc¢ wtyczke z gniazdka.
Przewdd zasilania nie moze znajdowad sie w po-
blizu Zzrédet ciepta, oleju, ostrych krawedzi lub ru-
chomych czesci urzadzenia

Wymiane uszkodzonego przewodu moze przepro-
wadza¢ wytacznie producent lub autoryzowany
serwis.

3.4 BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKOW

Ryzyko skaleczenia!

Noz jest bardzo ostry.

e Zachowac ostroznos¢ podczas obstugi. Nalezy
przestrzegac instrukcji.

¢ Uzywac urzadzenia z poprawnie zamontowana
ostona noza i pierscieniem regulacji.

* Nie uzywac urzadzenia n6z do kebaba z wadliwa
ostona lub pierscieniem regulacji

¢ Usunac wadliwe czesci

Kontakt narzedzia lub klucza z obracajacymi sie

czeéciami urzadzenia moze doprowadzi¢ do obrazen.

e Nalezy usuna¢ narzedzia lub klucze do regulacji
przed wtaczeniem noza do kebaba

e Odtaczy¢ wtyczke od gniazdka przez regulacja

urzadzenia, zmiana akcesoriéw lub w przypadku
przerwy w uzywaniu noza do kebaba

Przyczyna wielu wypadkdéw sa nieodpowiednio kon-

serwowane urzadzenia elektryczne.

e Nalezy odpowiednio konserwowa¢ urzadzenie n6z
do kebaba

e Sprawdzi¢, czy ruchome czesci urzadzenia pra-
cuja poprawnie i nie zacinaja sie, lub czy nie sa
uszkodzone uniemozliwiajac poprawne dziatanie
urzadzenia néz do kebaba.

e Naprawi¢ uszkodzone czeéci przed przystapie-
niem do uzytkowania noza de kebaba.

e Zachowac oryginalne opakowanie, aby zapewnic
bezpieczne przechowywanie i transport urzadzenia.

3.5 HIGIENA

Na nieumytych rekach moga znajdowac sie zarazki

przenoszone pozniej na zywnosc.

e Nalezy codziennie sprawdzac czystos¢ i poprawne
dziatanie skrobaka

e Wadliwe skrobaki nalezy natychmiast wymienia¢
¢ Nalezy my¢ rece przed kazdym kontaktem z zywn-
oscia i po nim

- @



3.6 0BSLUGA
¢ Naprawy urzadzenia n6z do kebaba moga wykonywac wytacznie wykwalifikowani serwisanci, uzywajac
tylko oryginalnych czes$ci zamiennych.

4. WYMIANA NOZA OKRAGLEGO

OSTRZEZENIE: Ryzyko $miertelnych obrazen
Spowodowane nieumyslnym uruchomieniem urzadzenia néz do kebaba
e Odtaczyc urzadzenie néz do kebaba od zasilania

OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
N6z jest ostry.

Istnieje ryzyko gtebokich skaleczen.
e Ostroznie zdjac¢ noz

Zdjac ostone noza Zdja¢ noz

UWAGA: Awaria!
Nieprawidtowy montaz noza uniemozliwia poprawne dziatanie noza do kebaba
e Nalezy zawsze montowac néz zaostrzona strona

skierowana w strone silnika

v
Zatozy¢ nowy ndz, nakreci¢ Zatozy¢ ostone noza
krazek przytrzymujacy
i dokrecic $rube mocujaca

«p%



5. KROJENIE MIESA

Mieso jest pieczone od warstwy zewnetrznej do Srodka.

W $rodku mieso jest nadal surowe.

Mozna ustawi¢ grubo$¢ krojenia w zakresie od 0 mm

do 8 mm.

e Aby to zrobi¢, nalezy obrécic¢ érube regulacji w lewo
(zwiekszenie) lub w prawo (zmniejszenie)

OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

e Sprawdzi¢, czy ostona noza jest poprawnie zatozona

e Stanaé w pewnej, stabilnej pozycji

e Zawsze kroi¢ mieso od gory do dotu

e Kroic tylko upieczone mieso

e Wtacza¢ néz do kebaba dopiero po przytozeniu do
kebabu

6. HIGIENA/MYCIE

6.1 INSTRUKCJE ZACHOWANIA HIGIENY

Ogdlne instrukcje dotyczace higieny

e Nalezy my¢ rece przed kazdym kontaktem z zyw-
noscia i po nim.

e Otwarte rany opatrywac wodoodpornym plastrem

¢ Unika¢ dotykania zywnosci gotymi rekami

e Codziennie myc¢ i dezynfekowac wszystkie urza-
dzenia

Postepowanie z zywnoscia

¢ Podgrzewac mieso do przynajmniej do +70°C

e Przechowywa¢ mieso w temperaturze ponizej
+5°C lub zamrazac¢ (ponizej -18°C)

¢ Unikac kontaktu zywnoéci surowej z przetworzona

6.2 MYCIE

Srodki czyszczace:

¢ Goraca woda

« Srodek do mycia naczyn

* Rozpuszczalnik ttuszczow
« Srodek dezynfekujacy

OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia pradem, uszkodzenia urzadzenia!
Wilgo¢ powoduje uszkodzenie modutu elektryczne-
go urzadzenia n6z do kebaba. Moze doprowadzi¢ to
do obrazen spowodowanych porazeniem pradem.

e Nie my¢ noza néz do kebaba w zmywarce

6.3 MYCIE

OSTRZEZENIE: Ryzyko $miertelnych obrazen

Spowodowane nieumyslnym uruchomieniem urza-

dzenia n6z do kebabal

e Odtaczy¢ urzadzenie néz do kebaba od zasilania
elektrycznego wyjmujac wtyczke z gniazdka.

OSTRZEZENIE: Ryzyko $miertelnych obrazen
N6z jest ostry. Istnieje ryzyko gtebokich skaleczen.

. @



e QOstroznie zdja¢ néz
e Zapomoca gabki lub szczotki usunac silne zabrudzenia z ostony
noza.
e Spryskac¢ wszystkie powierzchnie rozpuszczalnikiem ttuszczow.
¢ Naniesc¢ $rodek dezynfekujacy i pozostawic na przynajmniej
5 minut

e Optukac ostone noza do kebaba i wyptukac gabke

Wytrze¢ néz do kebaba Zatozy¢ nowy ndz, nakreci¢ Zatozy¢ ostone noza
krazek przytrzymujacy

i dokrecic¢ érube mocujaca
PL

Przed naostrzeniem umyc¢ néz do kebaba. Po naostrzeniu przeprowadzi¢ ponownie mycie i dezynfekcje.



7. 0STRZENIE NOZA

Ostrzy¢ néz okragty bez zebow Krétko stepic od gory
przez ok. 1 - 2 sekundy pod
ptaskim katem, od spodu noza

Wyczysci¢ ndz Zatozy¢ nowy ndz, nakreci¢ Zatozy¢ ostone noza
krazek przytrzymujacy
i dokreci¢ $rube mocujaca



8. AKUMULATORA & L ADOWARKI
Parametry techniczne tadowarki
Napiecie wejéciowe: 100-240V~ / 50-60Hz
Moc: 20W

Napiecie wyjéciowe: 10,8~12Vdc / 1,5A

Dane techniczne akumulatora
Pojemnosé: 2000mAh

Wskazowki bezpieczenstwa dotyczace obstugi akumulatora

e W celu unikniecia przypadkowego wtaczenia noza,
przed umieszczeniem akumulatora w urzadzeniu
nalezy sprawdzié, czy wtacznik urzadzenia (on/off)
znajduje sie na pozycji wytaczonej (off).
Akumulatora nie nalezy otwierac.

Nie wystawia¢ akumulatora na dziatanie ciepta,
np. bezposrednie dziatanie stofica lub ognia.

W przypadku uszkodzenia lub nieprawidtowego
uzytkowania akumulator moze wydziela¢ szko-
dliwe opary. Osobom narazonym na ich dziatanie
nalezy zapewni¢ dostep do $wiezego powietrza, a
w przypadku pojawienia sie jakichkolwiek dolegli-
wosci nalezy zasiegnac¢ porady lekarza.

W uszkodzonym akumulatorze moze dojs¢ do wy-
ciekow, ktére moga stanowi¢ zagrozenie dla in-
nych elementéw urzadzenia. Sprawdzi¢ narazone
czescinoza.

e Akumulatora nalezy uzywac¢ wytacznie do obstugi
noza do kebaba.

e Do tadowania akumulatora nalezy uzywac wytacz-
nie dotaczonej w zestawie tadowarki.

e Unikac¢ przypadkowego przygniecenia, upuszcze-
nia badz innego uszkodzenia akumulatora. Nie ko-
rzysta¢ z akumulatora lub tadowarki, jesli zostaty
wczesniej upuszczone lub poddane silnemu ude-
rzeniu. Uszkodzony akumulator moze wybuchnac.
Uszkodzony akumulator nalezy jak najszybciej zu-
tylizowad zgodnie z odpowiednimi przepisami.

e Akumulatora nie nalezy tadowa¢ w miejscach mo-
krych lub wilgotnych.

Wskazowki bezpieczenstwa dotyczace obstugi tadowarki

e tadowarki akumulatora nie wystawiac¢ na dziata-
nie deszczu lub wilgoci.

e tadowarki nie uzywac w celu tadowania akumula-
toréw innych urzadzen.

e t adowarke akumulatora utrzymywad w czystosci.

e tadowarki nie uzywaé w poblizu lub na powierzch-
niach tatwopalnych (np. papier, tkaniny, itp.).

e t adowarke podtaczac¢ do gniazdka o odpowiednim
napieciu (podanym na tadowarce).

e Przed przeprowadzaniem jakichkolwiek napraw
lub czyszczenia tadowarke odtaczy¢ od zrodta za-
silania w celu zminimalizowania ryzyka porazenia
pradem.

¢ Nieuzywana tadowarke odtaczy¢ od Zrddta zasila-
nia.

e Nie dotykac nieizolowanych czesci ztacza zasilania
lub bieguna akumulatora.

tadowanie akumulatora

¢ Do tadowania akumulatora uzywac wytacznie ory-

ginalnej, zataczonej w zestawie tadowarki - jest ona

dostosowana do tadowania litowo-jonowego aku-

mulatora noza do kebaba.

¢ W momencie zakupu akumulator urzadzenia jest cze-
Sciowo natadowany. W celu zagwarantowania petnej
pojemnosci akumulatora nalezy go catkowicie nata-
dowacd przed pierwszym uruchomieniem noza.

e Akumulator litowo-jonowy mozna tadowac¢ w do-
wolnym momencie uzytkowania, co nie wptywa
negatywnie na jego zywotnosc. Przerwanie tado-
wania nie prowadzi do uszkodzenia akumulatora.

e W celu wymontowania akumulatora wcisnaé przy-
cisk zwalniajacy i wyja¢ akumulator. Do wymonto-
wania akumulatora nie nalezy uzywac sity.

UWAGA: Jesli urzadzenie wytaczyto sie automatycznie, nie nalezy go wtacza¢ ponownie za pomoca przyci-
sku on/off. Automatycznie wytaczenie noza moze by¢ spowodowane uszkodzeniem akumulatora.

“DAU



9. 0ZNACZENIA LED LtADOWARKI

zostac natado-
wany

Dioda LED AKUMULATOR CZERWONA ZIELONA CZYNNOSC
DIODA LED DIODA LED
Przygotowanie do Wytaczona | Wtaczona Przygotowanie do tado-
8 tadowania wania
i 8 Akumulator w trakcie | tadowanie Witaczona Wytaczona tadowanie akumulatora
tadowania akumulatora
Akumulator Akumulator w | Wytaczona Wtaczona Lt adowanie zakonczone
' 8 natadowany petni natado- tadowanie podtrzymu-
wany jalce
Akumulator nie moze | Akumulator Wtaczonai | Wytaczona Opodznienie tadowania
zosta¢ natadowany nie moze miga (tadowarka zbyt goraca) /

Uszkodzony akumulator
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

1. DESCRIPTION DU PRODUIT

Vis de réglage (pour régler I'épaisseur de la

r coupe)

protection du
couteau

interrupteur

couteau

poignée

vis de fixation




2. PARAMETRES TECHNIQUES DE BASE

199
267257
267240
Unité: mm
MODELE VOLTAGE PUISSANCE ~ DIMENSIONS EPAISSEUR DIMENSIONS
DU COUTEAU DU COUPAGE
267257 12V bat. 80W 2 100mm 0~8mm 199x114x184mm
267240 110~240V/50~60Hz ~ 80W 2 100mm 0~8mm 194x113x173mm

3. REGLES DE SECURITE

3.1 UTILISATION CORRECTE

Le couteau kebab est exclusivement prévu pour
couper la viande rétie. Le couteau kebab est concu
pour étre utilisé par des professionnels, dans la res-
tauration, et ne peut pas étre utilisé par les enfants.
Le couteau kebab doit étre utilisé exclusivement
avec les éléments accessoires originaux. Tout autre
usage que celui défini ci-dessus est dangereux et
susceptible de provoquer de graves blessures.

ﬂp“

ATTENTION

Tout non respect des régles ci-dessous est sus-
ceptible d’entrainer électrocution, incendie ou
blessures graves.

Lire les instructions dans leur intégralité.

Garder le manuel d’utilisation dans un endroit siir.



3.2 POSTE DE TRAVAIL

Le poste de travail doit étre maintenu en ordre et
propreté.

Placer le couteau kebab a une distance suffisam-
ment grande des flammes de gaz et d'autres

sources de chaleur pour éviter que le bati ou le cable
ne soient endommagés (ne fondent).

Respecter les dispositions locales en matiere d'hy-
giene.

3.3 SECURITE ELECTRIQUE

Pour réduire tout risque d"électrocution, ne modifier

ni prise, ni fiche.

La fiche de couteau kebab doit étre adaptée a la prise.

Ne modifier aucunement la fiche.

En cas de mise a terre du corps, le risque d"électro-

cution augmente.

o Eviter tout contact du corps avec les surfaces
mises a terre, par ex. cables, radiateurs, cuisi-
nieres, réfrigérateurs.

Toute pénétration de l'eau a lintérieur de l'appareil
électrique augmente le risque d’électrocution.
e Le couteau kebab doit étre gardé a l'abri de Uhumidité.

Le cable endommagé ou emmélé augmente le
risque d'électrocution.

¢ Ne pas utiliser le cable d'alimentation contraire-
ment a son usage, par. ex. pour transporter ou
suspendre le couteau kebab. Ne pas tirer par le
cable pour sortir la fiche de la prise.

Ne pas laisser le cable d'alimentation a proximité
de sources de chaleur, de lhuile, de bords tran-
chants ou d'éléments mobiles de l'appareil.

Le remplacement du cable endommagé doit étre
effectué exclusivement par le fabricant ou par un
professionnel agréé.

3.4 SECURITE DES UTILISATEURS

AVERTISSEMENT: Risque de blessure!

Le couteau est trés tranchant.

¢ Rester prudent lors de son utilisation. Respecter
les consignes du manuel d’utilisation.

o Utiliser U'appareil avec la protection du couteau
et U'anneau de réglage correctement installés.

¢ Ne pas utiliser Le couteau kebab avec la protec-
tion ou l'anneau de réglage endommagés

* Remplacer les éléments défectueux.

Tout contact d'un outil ou d'une clé avec les élé-

ments de Uappareil en rotation est susceptible d’en-

trainer de blessures.

e Mettre a l'écart les outils ou les clés de réglage
avant la mise en marche du couteau kebab.

e Débrancher la fiche de la prise avant tout réglage

de lappareil, changement d'accessoires et pen-
dant la pause dans l'utilisation du couteau kebab.

Un entretien incorrect des équipements électriques

est susceptible d'étre a lorigine de nombreux ac-

cidents.

e Assurer un entretien adapté de couteau kebab

o Vérifier si les éléments mobiles de l'appareil fonc-
tionnent correctement et ne se bloquent pas ou
s'ils ne sont pas endommagés ce qui peut em-
pécher un fonctionnement correct de Le couteau
kebab.

e Faire réparer les éléments endommagés avant de
commencer a utiliser le couteau kebab.

e Garder l'emballage d'origine pour assurer un
transport de l'appareil en toute sécurité.



3.5 HYGIENE
Sur les mains non lavées peuvent se trouver diffé- e Les grattoirs endommagés doivent étre immédia-

rents germes susceptibles de contaminer les ali-  tement remplacés.
ments. e Laver les mains avant et apres tout contact avec
e Vérifier chaque jour la propreté et le fonctionne-  la viande.

ment correct du grattoir

3.6 SERVICE
Les réparations de couteau kebab doivent étre effectuées exclusivement par des professionnels agréés qui
utilisent des piéces de rechange originales.

4. REPLACEMENT DU COUTEAU CIRCULAIRE

AVERTISSEMENT: Risque de blessures mortelles
dues a la mise en marche involontaire de couteau kebab
e Débrancher le couteau kebab de lalimentation  électrique

AVERTISSEMENT: Risque de blessure!
Le couteau est tranchant.

Risque de blessures profondes.

e Enlever le couteau avec précaution.

Enlever la protection du couteau Enlever le couteau

ATTENTION: Défaillance!
Installation incorrecte du couteauempéche le fonctionnement correct du couteau kebab.
o |Lfaut toujours mettre le c6té tranchant du du couteau du coté du moteur



v

Installer le nouveau couteau,
visser le disque de soutien
et visser la vis de fixation

Installer la protection du couteau

5. COUPE DE LA VIANDE

La viande est rétie de la couche extérieure vers linté-

rieur. A lintérieur la viande est toujours crue.

Il est possible de régler l'épaisseur de la coupe de

Omma8mm.

¢ Pour le faire, tourner la vis de réglage a gauche
(plus épais) ou a droite [moins épais).

AVERTISSEMENT: Risque de blessures!

e \érifier si la protection du couteau est correcte-
ment installée

e Se tenir en position stable et slre

e Couper toujours la viande en allant du haut vers
le bas

e Couper uniguement la viande rotie

* Mettre le couteau kebab en marche seulement au
moment ou celui-ci est appliqué sur le kebab

6. HYGIENE/NETTOYAGE

6.1 INSTRUCTIONS RELATIVES A LHYGIENE

Instructions générales relatives a Uhygiéne

e Laver les mains avant et aprés tout contact avec
les aliments

e Protéger les blessures ouvertes avec un panse-
ment résistant a l'eau

o Eviter de toucher la viande avec les mains nues

e | aver et désinfecter chaque jours tous les équi-
pements

Traitement de la viande

e Chauffer la viande a la température de 70°C au
moins

e Garder la viande a la température au-dessous de
5°C ou la congeler (au-dessous de -18°C)

« Eviter tout contact entre les aliments crus et les
aliments cuits.

. @



6.2 LAVAGE

Détergent AVERTISSEMENT

e Fau chaude Risque d’électrocution, d’endommagement de
® Lessive pour vaisselle l'appareil!

e Solvants pour graisse L'humidité est susceptible d’'endommager les par-
e Désinfectant ties électriques du couteau kebab. Cela peut contri-

buer a l'électrocution de lusager.
e Ne pas laver le couteau kebab a la lave-vaisselle.

6.3 NETTOYAGE

AVERTISSEMENT: Risque de blessures mortelles AVERTISSEMENT: Risque de blessures mortelles
d{ a la mise en marche involontaire de couteau ke- Le couteau est trés tranchant. Risque de blessures
bab! profondes.
e Débrancher le couteau kebab de la source d'ali-

mentation

e Enlever le couteau avec précaution

e Enlever les saletés de la protection du couteau
avec un chiffon ou une brosse.

e Asperger toutes les surfaces avec du solvants
pour graisses.

e Enduire de désinfectant et laisser 5 minutes au
moins.

¢ Rincer la protection du couteau kebab, et laver le

chiffon.

v
Essuyer le couteau Installer un nouveau couteau, Installer la protection du couteau
visser le disque de soutien

et visser la vis de fixation

Nettoyer le couteau kebab avant de l'aiguiser. Aprés l'aiguisage laver et désinfecter.



7. AIGUISAGE DU COUTEAU

Aiguiser le couteau circulaire sans  Emousser briévement par le Emousser la partie inférieure vers
dent de 1 a 2 secondes sous un pendant haut l'avant
angle plan, du coté bas du couteau

Nettoyer le couteau Installer un nouveau couteau, Installer la protection du couteau
visser le disque de soutien
et visser la vis de fixation



8. BATTERIE & CHARGEUR
Parametres techniques du chargeur
Tension d’entrée : 100-240V~ / 50-60Hz
Puissance: 20W

Tension de sortie : 10,8~12Vdc / 1,5A

Spécifications techniques de la batterie
Capacité : 2000mAh

Consignes de sécurité sur Lutilisation de la batterie

e Afin d'éviter tout démarrage accidentel de la
lame, avant de placer la batterie dans l'appareil
controlez que linterrupteur de lappareil (on/off)
se trouve en position d'arrét (off].

¢ N'ouvrez pas la batterie.

e N'exposez pas la batterie a la chaleur, par exemple
a la lumieére directe du soleil ou au feu.

® Encasdedommages oud'une mauvaise utilisation
la batterie peut dégager des vapeurs nocives. Les
personnes exposées a l'action des vapeurs doivent
avoir acces a lair frais et en cas de symptomes, il
est indispensable de consulter un médecin.

e Dans la batterie détériorée les fuites sont pos-
sibles qui peuvent constituer un risque pour les
autres composants de 'appareil. Vérifiez les par-
ties exposées du couteau.

e La batterie doit étre destinée uniquement a l'utili-
sation du couteau pour le kebab.

e Pour charger la batterie utilisez uniquement le
chargeur fourni.

o Evitez accidentel, la chute ou

d'autres dommages de la batterie. N'utilisez pas

la batterie ou le chargeur s'ils sont tombés ou s'ils

ont été soumis a un choc violent. La batterie dé-

tériorée peut exploser. La batterie détériorée doit

étre immédiatement éliminée, conformément aux

dispositions applicables.

['écrasement

e La batterie ne peut pas étre chargée dans des en-
droits mouillés ou humides.

Consignes de sécurité concernant lutilisation du chargeur

¢ N'exposez pas le charger a la pluie ou a 'humidité.

* N'utilisez pas le chargeur pour charger les batte-
ries des autres appareils.

e Prenez soin de la propreté du chargeur.

e N'utilisez pas le chargeur prés des surfaces ou
sur les surfaces inflammables (par exemple pa-
pier, textiles etc.)

e Le chargeur doit étre branché dans la prise mu-
rale avec une tension correcte (indiquée sur le
chargeur].

e Avant de procéder a toute réparation ou au net-
toyage, débranchez le chargeur de la source d’ali-
mentation pour réduire le risque d'électrocution.

e Le chargeur non utilisé doit étre déconnecté de la
source d'alimentation.

e Ne touchez pas les parties non isolées du connec-
teur ou du péle de la batterie.

Chargement de la batterie

e Pour charger la batterie, utilisez uniquement le
chargeur original intégré dans l'ensemble - il est
adapté pour charger la batterie lithium-ion d'un
couteau pour le kebab.

e Lorsque vous achetez l'appareil la batterie est
partiellement chargée. Pour garantir une pleine
capacité de la batterie, chargez-la avant la pre-
miere utilisation du couteau.

e La batterie lithium-ion peut étre chargée a tout
moment ce qui n‘a pas un impact négatif a la du-
rée de vie. Linterruption du chargement ne peut
pas provoquer les dommages de la batterie.

e Pour retirer la batterie, appuyez le bouton de dé-
verrouillage et retirez la batterie. N'utilisez pas de
force pour retirer la batterie.

REMARQUE: Si l'appareil est éteint automatiquement, évitez de le redémarrer a laide du bouton ON/OFF.
L'arrét automatique du couteau peut étre dii aux dommages de la batterie.

“DBU



9. SYMBOMES LED DU CHARGEUR

rechargée

VOYANT LED BATTERIE VOYANT LED | VOYANTLED | OPERATION
ROUGE VERT
8 Préparation au Désactivé Activé Préparation au charge-
chargement ment
i 8 Chargement Chargement Activé Désactivé Chargement en cours
en cours de la batterie
Batterie La batterie Désactivé Activé Chargement fini
' 8 chargée completement Chargement de maintient
chargée
La batterie ne peut La batterie ne | Activé et Désactivé Chargement retardé (le
pas étre rechargée peut pas étre | clignote chargeur trop chaud] / le

chargeur endommagé
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Caro cliente,

grazie per aver acquistato questa apparecchiatura Hendi. Vogliate leggere attentamente questo manuale
di utilizzo prima di mettere in funzione | "apparecchio al fine di evitare tutti danni derivanti da un "utilizzo
inappropriato. Vogliate altresi“leggere gli avvisi di sicurezza con la piu” grande attenzione.

1. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

vite di regolazione (per impostare lo

I spessore di taglio)

protezione coltello

interruttore

coltello

impugnatura

vite di fissaggio




2. PARAMETRI TECNICI PRINCIPALI

199

267257

267240

Unita di misura:

mm

MODELLO TENSIONE POTENZA  DIMENSIONI SPESSORE DI TAGLIO DIMENSIONI
COLTELLO

267257 12V bat. 80W 2 100mm 0~8mm 199x114x184mm

267240 110~240V/50~60Hz  80W 2 100mm 0~8mm 194x113x173mm

3. PRECAUZIONI DI SICUREZZA

3.1 CORRETTO UTILIZZO DELLAPPARECCHIO

Il coltello per kebab serve esclusivamente per tagli- AVVERTENZA

are la carne arrostita/cotta. Il coltello per kebab & un
attrezzo professionale da usare nel settore gastro-
nomico e non puo essere usato dai bambini.

Il coltello per kebab puo usato solo se dotato di ac-
cessori originali. Lutilizzo dellapparecchio per gli
scopi diversi da quelli previsti & pericoloso e puo
comportare gravi danni all'utente.

@54

Il mancato rispetto delle indicazioni riportate di
seguito puo comportare elettrocuzione, incendio e
gravi danni all’utente. E necessario leggere Uinte-
ro manuale d’uso.

Il manuale d’uso va custodito in un posto sicuro.



3.2LUOGO DI LAVORO

[l luogo di lavoro deve essere pulito e ben ordinato.
Mettere il coltello per kebab ad una adeguata dis-
tanza dalle flamme e da altre fonti di calore in modo
tale da evitare che il corpo o il cavo di alimentazione

si fondano.
Occorre rispettare le norme locali in materia di ig-
iene e sicurezza del lavoro.

3.3 SICUREZZA ELETTRICA

Al fine di ridurre il rischio di elettrocuzione, & vietato

modificare le spine e le prese di corrente. La spina

dell'coltello per kebab deve essere adeguata alla

presa di corrente.

E vietato modificare la spina.

In caso di collegamento a terra aumenta il rischio

di elettrocuzione.

e Evitare il contatto del corpo con superifici con
messa a terra, p.e. cavi, riscaldatori, cucine e frig-
oriferi.

Se alliinterno dell'apparecchio dovesse penetrare

acqua o altro liquido, aumenta il rischio di elettro-

cuzione.

e |l coltello per kebab va usato e custodito lontano
dall'umidita.

Il cavo di alimentazione danneggiato o aggrovigliato
aumenta il rischio di elettrocuzione.

e Non utilizzare il cavo di alimentazione per scopi
diversi da quelli previsti, p.e. per trasportare o ap-
pendere il coltello per kebab. E vietato anche tira-
re il cavo per staccare la spina dalla presa.

Il cavo di alimentazione va tenuto lontano dalle
fonti di calore, olio, spigoli acuti e parti mobili
dell'apparecchio.

La sostituzione del cavo danneggiato puo essere
eseguita solo dal produttore o da un centro di as-
sistenza autorizzato.

3.4 SICUREZZA DEGLI UTENTI

AVVERTENZA: Rischio di lesioni!

IL coltello & molto affilato.

e Maneggiare il coltello con molta cautela. Rispet-
tare le istruzioni d’uso.

¢ Il coltello va utilizzato solo quando la protezione
coltello e U'anello di regolazione sono adeguata-
mente montati.

¢ Non utilizzare il coltello per kebab quando la
protezione coltello o Uanello di regolazione sono
danneggiati.

¢ | componenti difettosi vanno rimossi.

Il contatto degli attrezzi o della chiave di regolazione

con parti mobili puo causare gravi danni.

¢ Rimuovere gli attrezzi o le chiavi di regolazione
dall'apparecchio prima di awviare il coltello per
kebab.

Scollegare la spina dalla presa prima di provve-
dere alla regolazione dell'apparecchio ed alla sos-
tituzione degli accessori o quando il coltello per
kebab non ¢ in uso.

Molti indicenti derivano da una inadeguata ma-

nutenzione degli apparecchi elettrici.

o |l coltello per kebab va sottoposto ad una adegua-
ta manutenzione.

e Controllare se le parti mobili dell'apparecchio
lavorino in modo corretto, se non si blocchino, se
non siano danneggiate in modo tale da impedire
il corretto funzionamento dell'lcoltello per kebab.

 Riparare le parti danneggiate prima di utilizzare il
coltello per kebab.

e Conservare gli imballi originali per stoccare e
trasportare 'apparecchio in modo sicuro



3.5 IGIENE

Sulle mani non lavate rissiedono batteri che pos- e | raschietti difettosi vanno immediatamente sos-

sono trasferirsi nei cibi. tituiti

e Ogni giorno controllare la pulizia e il corretto fun- e Lavare le mani prima e dopo il contatto con il cibo
zionamento del raschietto

3.6 UTILIZZO
Le riparazioni del coltello per kebab possono essere esequite solo da tecnici autorizzati, utilizzando esclusi-
vamente ricambi originali.

4. SOSTITUZIONE DEL COLTELLO ROTONDO

AVVERTENZA: Rischio di morte
per l'aviamento incidentale dell” coltello per kebab
Scollegare l'apparecchio coltello per kebab dall'alimentazione

AVVERTENZA: Rischio di lesioni!

Il coltello ¢ affilato.

Rischio di tagli profondi.

e Rimuovere il coltello con cautela

Rimuovere la protezione coltello Rimuovere il coltello

ATTENZIONE: Guasto!

Il montaggio scorretto del coltello impedisce il corretto funzionamento

del coltello per kebab. Always install the knife with the sharpened side
toward the motor

¢ Montare sempre il coltello con la parte affilata posizionata verso il motore



Montare il coltello nuovo, awitare ~ Montare la protezione coltello
il disco di supporto e serrare
la vite di fissaggio

5. TAGLIO DELLA CARNE

La carne viene arrostita dall'esterno verso linterno. La
carne dentro e cruda.

E possibile impostare lo spessore di taglio da 0 mm

finoa 8 mm.

¢ Per farlo, girare la vite di regolazione verso sinis-
tra (per aumentare) o destra (per diminuire)

AVVERTENZA: Rischio di lesioni!

e Verificare se la protezione del coltello sia ade-
guatamente posizionata.

e Stare in piedi, assumendo una posizione sicura e
stabile

e Tagliare sempre la carne dall'alto verso il basso

e Tagliare solo la carne arrostita.

e Accendere il coltello per kebab solo dopo averlo
messo al kebab

6. IGIENE/LAVAGGIO

6.1 ISTRUZIONI IN MATERIA DI IGIENE
Istruzioni generali in materia di igiene Come maneggiare gli alimenti
e Lavare le mani prima e dopo il contatto con il cibo. e Riscaldare la carne fino ad almeno 70°C
Le ferite aperte devono essere protette con un e Conservare la carne in una temperatura inferiore

cerotto resistente all'acqua. a 5°C o congelarla (ad una temperatura inferiore
e Evitare di toccare gli alimenti a mani nude. a - 18°CJ. Non mettere a contatto gli alimenti crudi
e Tutti i dispositivi vanno lavati e disinfettati ogni  con quelli cotti

giorno.

. @



6.2 LAVAGGIO
Detersivo

e Acqua calda

e Detersivo lavapiatti
* Solvente per grassi
* Mezzo disinfettante

AVVERTENZA

Rischio di elettrocuzione, rischio di danni all'ap-

parecchio!

Lumidita danneggia il modulo elettrico dell’ coltel-

lo per kebab. Di conseguenza puo causare lesioni

derivanti dall'elettrocuzione.

e |l coltello per kebab non ¢ adatto al lavaggio in
lavastoviglie

6.3 LAVAGGIO

AVVERTENZA: Rischio di morte
Per lavwiamento incidentale del

AVVERTENZA: Rischio di morte
coltello kebab! Il coltello € molto affilato. Rischio di tagli profondi.

e Scollegare il coltello per kebab dalla rete di ali-

mentazione.

e Smontare il coltello procedendo con cautela.

e Togliere la sporcizia dalla protezione del coltello
con una spugna o con una spazzola.

e Spruzzare ogni superficie con un solvente per

grassi.

e Applicare un mezzo disinfettante e lasciare agire
IT per almeno 5 minuti.

e Sciacquare bene la protezione
bab e la spugna

Asciugare il coltello per kebab

Prima di provvedere all'affilatura,
di lavaggio e disinfezione.

«958

del coltello per ke-

Montare il coltello nuovo, awitare  Montare la protezione coltello
il disco di supporto e serrare
la vite di fissaggio

lavare il coltello per kebab. Una volta finita laffilatura, ripetere le operazioni



7. AFFILATURA DEL COLTELLO

Affilare il coltello rotondo senza Smussare leggermente il coltello  Smussare la parte inferiore, proce-
denti perca. 1 - 2 secondi, procedendo dall'alto dendo dal fronte
tenendolo piatto, affilare dal fondo

del coltello

Pulire il coltello Montare il nuovo coltello, awitare  Applicare la protezione coltello
il disco di supporto e serrare
la vite di fissaggio



8. BATTERIA & CARICABATTERIE
Parametri tecnici del caricabatterie
Tensione di ingresso: 100-240V~ / 50-60Hz
Potenza: 20W

Tensione di uscita: 10,8~12Vdc / 1,5A

Specifiche della batteria

Capacita: 2000mAh

Istruzioni di sicurezza per Uutilizzazione della batteria

e Per evitare lavvio accidentale del coltello, prima di
mettere la batteria nell'apparecchio verificare che
Uinterruttore dell'apparecchio (on/off) & in posizio-
ne di spento (off].

e Non aprire la batteria.

¢ Non esporre la batteria a calore, ad esempio alla
luce diretta del sole o al fuoco.

e In caso di guasti o di uso incorretto la batteria puo
esalare vapori nocivi. Le persone esposte alla loro
azione, garantire un accesso all'aria aperta e se si
verificano sintomi, consultare un medico.

¢ Nella batteria danneggiata le perdite sono possi-
bili che possono costituire un rischio per altri ele-
menti dell'apparecchio. Controllare le parti espo-
ste del coltello.

¢ La batteria deve essere utilizzata unicamente per
il coltello per il kebab.

e Per ricaricare la batteria utilizzare solo il carica-
batterie integrato all'insieme.

e Evitare lo schiacciamento accidentale, la caduta
o altri danni alla batteria. Non utilizzare la batte-
ria o il caricabatterie se sono caduti o sono stati
esposti all'urto forte. La batteria danneggiata puo
esplodere. La batteria danneggiata deve essere
smaltita al pit presto possibile, in conformita con
le disposizioni in vigore.

¢ Non ricaricare la batteria in luoghi bagnati o umidi.

Istruzioni di sicurezza per lutilizzazione del caricabatterie

¢ Non esporre il caricabatterie alla pioggia o all'u-
midita.

e Non utilizzare il caricabatterie per ricaricare altre
batterie di altri apparecchi.

e Tenere il caricabatterie sempre pulito.

e Non utilizzare il caricabatterie in prossimita o su
superfici inflammabili (per esempio carta, tessuti).

¢ Collegare il caricabatterie ad una presa a muro con
la tensione corretta (indicata sul caricabatterie).

¢ Prima di effettuare qualsiasi riparazione o pulizia,
scollegare il caricabatterie dalla presa per ridurre
il rischio di scossa elettrica.

Scollegare il caricabatterie dalla presa se non e
utilizzato.

Non toccare parti non isolati del connettore di ali-

mentazione o terminali della batteria.

Ricarica della batteria

e Per ricaricare la batteria, utilizzare solo il carica-
batterie fornita che & adatto a ricaricare le batterie
agli ioni di lito del coltello per il kebab.

e All'acquisto dell'apparecchio, la batteria e par-
zialmente ricaricata. Al fine di garantire la piena
capacita della batteria, si deve caricarla comple-
tamente prima del primo uso del coltello.

La batteria agli ioni di litio puo essere ricaricata
in qualsiasi momento dell'utilizzo e questo non
incide negativamente sulla sua durata di vita. L'in-
terruzione della ricarica non causera danni alla
batteria.

Per rimuovere la batteria, premere il pulsante di
rilascio e rimuovere la batteria. Per rimuovere la

batteria non usare la forza.

NOTA: Se lapparecchio si & spento automaticamente, non attivarlo utilizzando il pulsante on/off. Il spe-
gnere automatico del coltello puo essere causato da danni alla batteria.

“pé[]



9. SIMBOLI LED DEL CARICABATTERIE

SPIA LED BATTERIA SPIA LED SPIALED ATTIVITA
ROSSA VERDE
8 Preparazione a Disattivata | Attivata Preparazione a ricaricare
ricaricare
i 8 La batteria nel corso | L@ batteria Attivata Disattivata La batteria nel corso di
diricarica nel corso di ricarica
ricarica
La batteria La batteria Disattivata Attivata Ricarica terminata
' 8 ricaricata completamen- Ricarica di manteni-
te ricaricata mento
La batteria non pud La batteria non | Attivata e Disattivata Ricarica ritardata (cari-
essere ricaricata puo essere lampeggia cabatterie troppo caldo /
ricaricata batteria danneggiata)
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

1. DESCRIEREA PRODUSULUI

Surub de ajustare (pentru a stabili grosimea
de taiere)

Dispozitiv de protectie
pentru cutit

Comutator

Cutit

Maner

Surub de fixare




2. PARAMETRI TEHNICI PRINCIPALI

199
267257
194
267240 P
Unitate: mm
MODEL TENSIUNE PUTERE DIMENSIUNE GROSIMEA DE TAIERE MASURARE
CUTIT
267257 12V bat. 80W 2 100mm 0~8mm 199x114x184mm
267240 110~240V/50~60Hz  80W g 100mm 0~8mm 194x113x173mm

3. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

3.1 UTILIZARE CORECTA

Cutit kebab este destinat exclusiv pentru taierea de  PRECAUTII

carne pregatita la gratar. Cutit electric kebab este Nerespectarea urmatoarelor instructiuni poate
un dispozitiv de uz profesional in alimentatia publica duce la electrocutare, incendii sau vatamari grave.
si nu trebuie lasat la indemana copiilor. Trebuie sa cititi toate instructiunile.

Utilizati dispozitivul Cutit electric kebab numai cu Pastrati instructiunile intr-un loc sigur.

accesorii originale. Utilizarea Tn orice alt mod este

periculoasa si poate duce la vatamari grave.

ﬂpélo



3.2 LOCUL DE MUNCA

Pastrati curatenia la locul de munca.

Amplasati cutit kebab la o distanta suficientd de fla-
carile de gaz sau de alte surse de caldura, pentru a

preveni topirea carcasei sau a cablului.
Respectati reglementarile referitoare la igiena vala-
bile in tara dumneavoastra.

3.3 SIGURANTAELECTRICA

Stecherele si prizele originale reduc riscul de elec-

trocutare.

Stecherul cutit kebab trebuie sa se potriveasca cu

priza.

Stecherul nu trebuie Tnlocuit niciodata.

Riscul de electrocutare creste la Tmpamantare.

e Evitati contactul cu suprafete impdmantate, cum
ar fi conducte, radiatoare, plite sau frigidere.

Apa care patrunde intr-un dispozitiv electric duce la
cresterea riscului de electrocutare.
e P3strati cutit kebab Intr-un mediu uscat.

Cablurile electrice deteriorate sau incurcate duc la
cresterea riscului de electrocutare.

e Va rugam sa nu utilizati cablul electric in alte sco-
puri decat cele vizate, pentru a transporta sau a
suspenda cutit kebab sau pentru scoaterea cablu-
lui electric din priza.

Pastrati cablul electric ferit de caldura, ulei, mar-
gini ascutite sau piese aflate Tn miscare

Cablurile electrice deteriorate trebuie inlocuite
numai de producator sau de tehnicieni de servicii
autorizati

3.4 SIGURANTA PERSOANELOR

AVERTISMENT: Pericol de taiere!

Cutitul este foarte ascutit.

e Lucrati intotdeauna cu grija. Respectati instruc-
tiunile.

o Utilizati cutitul numai cu un dispozitiv de protec-
tie pentru cutit montat corect si o garnitura de
ajustare.

¢ Nu utilizati cutit kebab cu un dispozitiv de pro-
tectie pentru cutit defect sau o garnitura de ajus-
tare defecta

o Stergeti piesele defecte

Un instrument sau o cheie intr-un dispozitiv rotativ
poate duce la vatamare.
e Scoateti instrumentele de ajustare sau cheile ina-

inte de a porni cutit kebab.

Scoateti cablul electric din priza Tnainte de a efec-
tua ajustari ale dispozitivului, de a inlocui acceso-
riile sau de a depozita cutit kebab

Multe accidente sunt cauzate de instrumente elec-

trice prost intretinute.

« Intretineti cu grija cutit kebab

e Verificati daca piesele mobile se misca liber fara
a s bloca, daca exista piese defecte sau care pot
afecta functionarea cutit kebab.

* Reparati piesele defecte Tnainte de utilizarea cutit
kebab.

e Pastrati ambalajul original pentru depozitare si
transportare in conditii de siguranta

3.5 IGIENA

Pe mainile nespélate se pot depune microbi care se

pot transfera pe alimente.

e Verificati zilnic daca racleta este curata si daca
functioneaza corect

« Inlocuiti imediat racletele defecte
e Spalati-va pe maini Tnainte si dupa contactul cu
alimentele



3.6 SERVICE
Cutit kebab trebuie reparat numai de personal calificat si numai cu piese de schimb originale.

4.TNLOCUIREA CUTITULUI CIRCULAR

AVERTISMENT: Risc de deces!
e Caurmare a pornirii neadecvate a cutit kebab
¢ Deconectati cutit kebab de la sursa de alimentare

AVERTISMENT: Risc de vatamare!
Cutitul este ascutit.

Se pot provoca taieturi adanci.
® Scoateti cu grija cutitul

Scoateti dispozitivul de protectie pentru cutit Scoateti cutitul

ATENTIE: Defectiune!

Instalarea incorectd a cutitului

Tmpiedic3 functionarea corectd a cutit kebab
e Instalati intotdeauna cutitul cu partea ascutita spre motor

Introduceti cutitul nou, insurubati  Atasati dispozitivul de protectie
discul de retentie si surubul de
fixare

«péé



5. TAIEREA CARNII

Carnea este rotisatd dinspre exterior inspre interior.

Carnea din interior este inca cruda.

Se poate seta o grosime de tdiere intre 0 mm si 8 mm.

¢ Pentru acest lucru, rotiti surubul de ajustare spre
stdnga [grosime mai mare) sau spre dreapta (gro-
sime mai mica).

AVERTISMENT: Risc de vatamare!

o Verificati daca dispozitivul de protectie pentru cutit
este amplasat corect

e Asigurati un suport stabil

e Lucrati intotdeauna de sus in jos

e Taiati numai carnea rotisata

e Porniti aparatul numai dupa ce a fost aplicat pe
chebap

6. 1GIENA/CURATARE

6.1 INSTRUCTIUNI REFERITOARE LA IGIENA

Instructiuni generale referitoare la igiena

e Spalati-va pe maini Tnainte si dupa contactul cu
alimentele

e Acoperiti ranile deschise cu un plasture imperme-
abil

e Evitati atingerea alimentelor cu mainile goale

e Curatati si dezinfectati zilnic toate dispozitivele

Manipularea alimentelor

o Incalziti carnea la cel putin 70°C

e Depozitati carnea la temperaturi sub 5°C sau con-
gelati-o (sub-18°C])

e Evitati contactul intre alimentele crude si cele ga-
tite

6.2 CURATARE
Detergent

e Apa fiarta

¢ Detergent de vase

¢ Solventi pentru grasimi
® Dezinfectant

AVERTISMENT: Pericol de electrocutare si de de-
fectare a dispozitivului!

Umezeala duce la deteriorarea unitatii electrice a
cutit kebab. Acest lucru poate produce vatdmari prin
electrocutare.

e Nu curatati cutit kebab in masina de spalat vase



6.3 PROCEDURA DE CURATARE

AVERTISMENT: Risc de deces AVERTISMENT: Risc de deces
Ca urmare a pornirii neintentionate a cutit kebab!  Cutitul este ascutit. Se pot provoca taieturi adanci.
* Deconectati cutit kebab de la sursa de alimentare

e Scoateti cu grija cutitul
e Curatati murdaria de pe dispozitivul de protectie al
cutitului cu bureti si perii.

¢ Pulverizati toate suprafetele cu un solvent pentru
grasimi.

e Pulverizati dezinfectant si lasati-| sa-si faca efec-
tul timp de cel putin 5 minute.

e Clatiti aparatul, cutitul, dispozitivul de protectie si
instrumentele de curatare.

Uscati cutit kebab Introduceti cutitul nou, insurubati  Atasati dispozitivul de protectie
discul de retentie si surubul de
fixare

Curatati cutitul si cutit kebab Tnainte de ascutire. Dupa procesul de ascutire, curatati si dezinfectati din nou.



7. ASCUTIREA CUTITULUI

Ascutiti cutitul circular fara dinti Debavurati usor de la marginea Debavurati sectiunea inferioara de

timp de aproximativ 1-2 secunde superioara partea frontala
la un unghi foarte mic fatd de partea
de jos

Curatati cutitul Introduceti cutitul nou, Tnsurubati  Atasati dispozitivul de protectie
discul de retentie si surubul de
fixare



8. BATERIE & ALIMENTATORULUI
Datele tehnice ale alimentatorului
Tensiune de intrare: 100-240V~ / 50-60Hz
Consum energetic: 20W

lesirea: 10.8~12V c.c. / 1,5A

Datele tehnice ale bateriei
Capacitatea: 2000mAh

Siguranta setului pentru baterie

e Evitati pornirea accidentald, verificati ca pozitia
comutatorului de pornire/oprire sa fie in pozitia
.oprit” Tnainte de a introduce setul de baterii.

e Nu deschideti bateria.

e Bateriile trebuie protejate contra incalzirii: de
exemplu, contra expunerii continue la soare si la
foc.

o In cazul in care bateria este deterioratd sau uti-
lizatd incorect ea poate degaja vapori. Tn cazul in
care apar neplaceri asigurati ventilarea cu aer cu-
rat si solicitati asistenta medicala.

¢ Daca bateria este defecta lichidul poate scapa din
ea si poate veni in contact cu piesele din jur. Tre-
buie verificate toate piesele afectate.

» Bateria se va folosi doar la acest cutit pentru che-
bap.

¢ Bateriile pot fi alimentate doar de la alimentatorul

acestora.

Nu striviti, nu scapati pe jos si nu deteriorati setul

pentru baterii. Nu folositi baterii sau alimentatoa-

re care au fost scapate pe jos sau au fost lovite

puternic. Bateriile avariate pot face explozie. Orice

baterie care a fost scapata sau deteriorata trebuie

eliminatd imediat in mod adecvat.

Nu alimentati niciodatd aparatele cu baterii in lo-

curi umede.

Siguranta alimentatorului

e Alimentatorul de baterii trebuie protejat contra
ploii si umezelii.

e Nu incarcati alte baterii la acest alimentator.

e Pastrati alimentatorul curat.

* Nu folositi alimentatorul pe suprafete usor infla-
mabile (de exemplu hartie, textile etc.) sau in spatii
cu materiale combustibile.

¢ Alimentatorul trebuie cuplat la una din tensiunile
trecute pe el.

Tnainte de a executa orice interventie de intreti-
nere sau de a incerca sa il curatati, alimentatorul
trebuie scos din priza pentru a reduce riscul de
electrocutare.

Decuplati alimentatorul de la retea atunci cand nu
il folositi.

Nu atingeti portiunea neizolatd a conectorului de
iesire sau borna neizolatd a bateriei.

Alimentarea bateriilor

e Folositi doar alimentatorul original. Doar acest
alimentator este adecvat pentru aparatul dum-
neavoastra de feliat chebap.

¢ Bateria este livratd partial incarcata. Pentru a
asigura capacitatea maximd a bateriei aceasta
trebuie sa fie complet incarcata inainte de prima
folosire a aparatului de feliat chebap.

Bateriile litiu-ion pot fi alimentate n orice moment,
fard a se reduce astfel durata lor de viata. Tntreru-
perea operatiei de incdrcare nu afecteaza bateria.
Pentru a scoate bateria apasati butonul de eli-
berare si trageti bateria Tn afara. Nu incercati sa
fortati nimic.

AVERTISMENT: Dupa ce aparatul s-a oprit in mod automat nu incercati sa mai apasati comutatorul de por-
nire/oprire. in felul acesta bateria ar putea fi avariata.

@70



9. SIMBOLI LED DEL CARICABATTERIE

cata

INDICATOR LED SET BATERII LED ROSU LED VERDE ACTIUNE
8 Pregatire pentru Oprit Pornit Pregatire pentru incar-
incarcare care
i Baterie incircats Se incarca Pornit Oprit Se incarca
8 complet in curénd
Baterie incircats Inc3rcare Oprit Pornit Tncarcare complets
' 8 complet completa Tncarcare de intretinere
l Bateria nu poate fi Bateria nu Pornit in- Oprit Incircare amanats
nearcats poate fi incar- | termitent (temperatura prea mare)/

Baterie defecta
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YBarkaeMbl KnueHrT,

Bonbwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl Kynunu obopynosaHue pupmol Hendi. Bam cnenyet BHUMaTenbHo npo-
4uTaTb HACTOSLLYI0O MHCTPYKLMIO NOsIb30BaTeNsi BO U3beXaHne NoBpeXXAeHUs MallWHbI B pesysbTaTe Hemnpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXAeHUAMU.

1. ONMUCAHUE YCTPOMCTBA

PerynuposouHbiii GonT (ana

PErynipoBK1 TOMUMHBI HAPE3KM

3awuTtHanA
KpbllKa HOXa

Brnoyatens

HOX

Pyuka

KpenexHoIi bont




2. OCHOBHbIE TEXHUYECKWUE NAPAMETPbI

199

267257

267240

efnHMLa
N3MEpPEeHNs: MM

Mopdenb HanpsxeHue MOLLHOCTb pa3mep HoXa TONLLMHA Hape3Kku rabaputsl
267257 12V bat. 80 BT 2 100 MM 0~8 MM 199x114x184 MM
267240 110~240B/50~60ry, 80 Bt 2 100 MM 0~8 MM 194x113x173 Mm

3. YKA3AHUA NO TEXHUKE BE30MACHOCTHU

3.1 NPABUJIbHOE UCMNOJIb30BAHUE

Hox KS100E npefHa3zHavyaeTcs UCKOYUTENBHO ANS
Hape3ku xapeHHoro msca. Hox KS100E ssnsetcs
MHCTPYMEHTOM AN NpodeccuoHanbHoro MCnonb-
30BaHWs B TOYKax OOLLECTBEHHOrO MUTAHWA U HK B
KOeM Crlydae He [oNIXeH 1CNofb30BaThCs AETbMU.
Hox KS100E cnepyet ncnonb3osaTtb UCKMOUUTENb-
HO C OpWrMHaNbHbIMK akceccyapaMmu W TOMbKO Mo
HasHaueHwio. Mcnonb3oBaHWe He Mo HasHauYyeHwio
MOXeT Bbl3BaTb aBapwio U NpUBECTU K TpaBMam 0b-

@ -

cly>xXmnBatoLiero oneparopa.

BHUMAHMUE

HecobniopeHune HUXKecneayoOLWMX yKasaHMii MoXKeT
noeneyb 3a coboi nopaxkeHMe 3/1eKPOTOKOM, Bbl-
3BaTb NOXKap U TpaBMbl y 06cny)kmBaloLLero nepco-
Hana. UHcTpyKuuio cnegyeT npoYyMTaTh NOMHOCTLIO
M BHUMaTenbHO. MHCTPyKUMIo XpaHUTb B 6esonac-
HOM MecTe.



3.2 PABOYEE MECTO

Pabouee MecTo gonxHO cofepxaTbcs B 4MCTOTe U
nopsiake.

Hox KST100E ponxeH Haxogutcs Ha COOTBETCTBY-
folLeM PacCTOSAHMM OT WCTOYHMKA OFHA W MPOYMX

WCTOYHUMKOB TeMa BO MMs NpeaynpexmgeHus niasku
Koprnyca uav nop4yn NpoBOAOB.

06s3aTensHo cnefyeT cobnogaTb MeCTHbIE NpaBuna
TexHuKkn besonacHocTy.

3.3 3JIEKTPOBE30MACHOCTb

Bo n3bexaHune purcka nopaxeHus 371eKTpOTOKOM He

cnefyeT MeHATb KOHCTPYKLMIO HU LUTEMNCENbHON BUSI-

KW, HW 371eKTPOPO3eTKMU.

LLtencenbHas sunka Hoxa KS100E ponxHa nomaxo-

LMTb K 9N1eKTPOpOo3eTKe.

Henb3s Hukak MeHATb KOHCTPYKLMIO WTencenbHom

BUJIKM.

Ecnu onepaTop HenocpefcTBEHHO KacaeTcs 3eMiu,

OH MOXeT MOABEPrHYTbCH MOPAXEHWUID 3MEKTPOTO-

KOM.

e Cnepyer wu3beraTb kacaHus C  3a3eMJEHHbIMK
3NeMEeHTaMM, HaxXoAALMMUCS MOA HanpsxeHueMm,
TakMMU Kak MpoBofa, HarpeBaTensiMu, KyXOHHble
NANTBI U XONOAUABHUKM.

I'Ionap,aHme BOLbl BHYTPb 3/1€KTPNYECKOro \/CTPODI—
CTBa CO3L4aeT yrpo3y nopa>eHmsa TOKOM.

e Hox KS100E cnepyeT ucnonb3oBaTth M gepxaTtb B
[anun oT UCTOYHWMKA BAAr.

MoBpexaeHHbIN, WK CnyTaHHbIA Kabenb yBennyun-
BAeT PUCK MNOPaXKEHNS TOKOM.

* Henb3a ucnonb3osaTb 3fekTpokabenb He Mo Ha-
3HauyeHWto, HampuMep, AAS nepeHoca WAW Mof4-
Becku Hoxa KST00E. Takxe Henb3d, gng otcoe-
OMHeHWs kabens oT po3eTku, TAHYTbL 3a NPOBOA, a
TONIbKO 3@ BUJIKY.

Kabenb anekTponutaHus cnefyeT fepxaTb BAanu
OT UCTOYHMKOB TEMAa, OrHs, Macsa, 0CTPbIX KPOMOK
1N NOABMXHbIX YacTel Hoxa.

3aMeHy noBpexpieHHoro kabens BrnpaBe BbIMON-
HATb UCKIOYNUTENBHO NPON3BOAMTENb YCTPOWCTBA,
AW aBTOPWU30BaHHasa cepBUCHas cnyxba.

3.3 BE3OMACHOCTb M0JIb30BATEJIEN

NPEAYNPEXXAEHUE: OnacHocTb nony4yeHus nope-

308!

Ho)k o4eHb ocTpblit, No3TOMYy cnepyeT:

e Cobniopatb 0CTOPOXKHOCTb NPM €ro ucnosib3oBa-
Huun. CobniopaaTb yKasaHUs MHCTPYKUMMU MO 06-
CNY)XUBaHMIO.

¢ Ucnonb3oBaTh HOX C MPaBUJILHO YCTAHOBNEHHOW
3aLMUTHON KPbIWKOW HOXA U KONbLOM perynu-
POBKM.

e He nonb3oBatbcs Ho)xoM KS100E, y kotoporo
MMeeTc MOBPEXAEHHas 3aliUTHas Kpbiwka
HOXKa U KONbLIO PerysiupoBKu.

* MNoBpeXaeHHble fAeTanu cnepyeT 3aMeHUTb.

KoHTaKT ncnonb3yeMbix MHCTPYMEHTOB, K/lloya C Bpa-
WaoLLMMUCA YacTaMK YCTPOCTBa MOXET MpUBeCTU
K TpaBMe nepcoHana.

e [lepen nyckom Hoxxa KS100E cnepyet ynanute Bce

MHCTPYMEHTBI U KIOUN.

e OTCOEMHMTL LUTENCENbHYIO BUIKY OT PO3eTKU Ha
cnyvall perynnpoBKM YCTPOMCTBA, 3aMeHbl feTa-
nen, unu nepepeisa B pabote Hoxa KST00E.

[pUYMHON MHOrMX HEeCYaCTHbIX Cy4aeB sfABNsSETCS

HENpPaBWIbHbLIX YXOL 3a 31eKTPOMHCTpyMeHToM. Bo

n3bexaHne HecyYacTHbIX Cy4Yaes, cneayert:

® BLINONHATL TexHWyeckoe obcnyxuBaHue
KS100E Hapnexalynm obpasom, T.e.:

® NpoBepwuTb, paboTaloT AWM UCNpaBHO BCe feTanu
Hoxa KS100E, He 3acTpeBatoT 1M OHW, He MoBpex-
[ieHbl Y OHWM- BCE 3TO He N03BONAEeT N0Jb30BaThCH
HoxoM KS100E.

* nepef nyckom Hoxa KS100E cnepyet 3ameHuTs,
WK NOYVHWUTL NOBPEXAeHHbIe fAeTany,

® OpWTUHaNbHYIO YNakoBKy He cnepyeT Bbibpachl-
BaTb — NPUroAnTCS ANs He3onacHoro xpaHeHns u
TPaHCNoOPTUPOBKM YCTPOWCTBA.

HOXa

o



3.4TUTUEHA
Ha HeMbITbIX NafjoHsX cKanavBalTCs BPefHble MU- ® MoBpeXAeHHble ckpebku cnenyeT MeHsTh 6e3 npo-
Kpobbl, KoTopble MOryT MoNacTb Ha MPOAYKTbl MUTa-  BOMOYKM,
HWs, BO n3bexaHwe aToro cnepyer: ® MbITb PyKM NOCAE KaXA0ro KOHTaKTa ¢ MpoayKTamu
® KaxAblll AeHb NPOBEPSATb YNCTOTY M UCMIPABHOCTb  MUTAHWUSA 1 NMOCE 3TOrO.

nencTeng ckpebka,

3.5 TEXHUYECKOE OBCJTY)KMBAHUE
PemoHT Hoxka KSTO00E MoxeT BbINMONHATL TONbKO KBanuduLMpoBaHHas cepaucHas cyxba, KoTopas Ucnonb3y-
€T TONIbKO OPUTMHASIbHbIE 3anacHble AeTanu.

4. 3AMEHA IUCKOBOI'0 HOXKA

NPEAYNPEXXAEHUE: Puck nony4utb cMepTeNbHYI0 TpaBMy
CmMepTenbHble TpaBMbl MOTYT DbiTb BbI3BaHbI HeMNpeAyMbllUaeHHbIM 3anyckoM Hoxa KST00E.
* Y10b6bl nx n3bexatb, korga Hox KST00E He ncnonb3yeTcs, HOX BoXeH bbITb OTK/IOYEH OT 371€KTPOCETU.

NPEAYNPEXXAEHUE: Puck nonyuyutb TpaBMy!
Hox o4eHb ocTpbin!

Mope3bl MoryT 6biTb rybokue
® OCTOPOXHO CHATL HOX

CHATb 3aLWLWTHYIO KPbILLKY HOXa CHATb HOX

BHUMAHME: Asapus!
HenpaBunbHblll MOHTaX Hoxa He No3BoAnT Hoxy KST00E npaBunbHo paboTats.
e Bcerga HOX creflyeT ycTaHaBAMBATL 3a0CTPEHHOM

CTOPOHOIA MO HaMNpaBAeHWIO K ABUraTesio.



YCTaHOBWTb HOBbIN HOX, HafeTb
OVCTaHLUMOHHYIO BTYNKY

1 3aKpYyTUTb KpenexHblit 6ont BnoknpoBKu

YCTaHOBWTb 3aLLUTHYIO KPbILLKY
HOXa ¥ 3akpenuTb bonTom

5. PE3KA MACA

Msco noaxapusaeTtcs, HauMHas C BHELUHEN CTOPOHbI 1
Tennosas obpaboTka nepemeluaetcsa Braybb. Msaco BHy-

TPYW OCTaeTCH ChipbiM.

LLnpuHy Hapesku MOXHO peryupoBaTh B 4Manaso-

He ¢ 0 1o 8 MM.

e [119 yCTaHOBKM Hy>XHON LUMPUHbI Hape3ku cneayeTt
noBepHyTb BONT perynmMpoBky Bneso (yBenuuenne
WPUHBI NOMTUKa), MW Bnipaso [yMeHblueHue wi-
PUHBI NOMTVIKa).

NPEAYNPEXXAEHUE: Puck nony4yuTtb TpaBmy!

e [IpoBepuTb, NPaBWIbLHO NN YCTAHOB/EHA 3alWT-
Has KpbllKa HOXa.

e [TonoxeHune Tena Bo BpeMs paboTbl JOMXHO ObITb
CTabubHBIM U YCTOMYMBBIM.

o JloMTUKM Msica cnefyeT Hape3aTb CBEPXY BHM3.

® HapesaTb Hy>XHO TONbKO roTOBOE MACO.

e 3anyckaTtb Hox KST00E ans Hapesku B Henocpef-
CTBEHHOM Ban3octn ot kebaba.

6. TUTUEHA/ MbITbE

6.1 UHCTPYKLU XA N0 NOAAEP>XAHUIO TMITUEHDI

06LWan MHCTPYKLUUA MO NOAAEPXKAHMIO FUTNEHbI

® PyKu HYy>XHO MbITb Kaxablil pa3 A0 Havana paboTsl ¢
MSICOM U1 MOCJIe 3TOrO.

e OTKpbITblE paHbl OT MOPE30B CedyeT 3aLUTUTb BO-
[LOCTOVIKMM MAacTbipeM.

e CnepyeT n3beraTb kacaHus Msica rofibIMK pyKamu.

* Bce obopygoBaHme HYXHO MbITb U Ae3nHULMPO-
BaTb KaX/Abll AeHb.

O6palyeHune c NPoAyKTaMU NUTAHUSA

® Msco cnepyet obpabaTteiBaTh Npu TemnepaTtype He
Huxe 70°C.

® Maco U MACONPOAYKTbl ClefyeT XpaHWUTb Npu TeM-
nepaType He Bbiwe 5°C, van 3aMopaxwusaTb npu
TeMnepatype Huxe -18°C.

® Henb3s fonyckaTb KOHTaKTa CbIpblX MPOAYKTOB C
nepepaboTaHHbIMU.

" @



6.2 MbITbE

Yucrsawme cpeactaa: NPEAYNPEXXAEHUE

* ropsyas BoAa, Mopa)xeHne aneKTPOTOKOM, noBpexxaeHue obopy-

® cpeAcTBa 1% MbITbS MOCYAbI, nosaHus!

® pacTBOPWTENb XVPOB, Bnara MoxeT BbI3BaTb NoBpeXAeHWe 31eKTPUYeCcKon

* [e3vHdMUMpyoLLLee CPeACTBO. yactn Hoxa KS100E. 370, B cBOlO 04epenb, MOXeT
NpMBECTW K TpaBMaM, BbI3BAHHbLIM 3J1eKTPUHECKUM
TOKOM.

® He pgonyckaeTcs MbITb HoX the KSTO0E B nocyno-
MOEYHOW MalluHe.

6.3 MbITbE
NPEAYNPEXXOAEHUE: Puck cMeptenbHoro ucxon, MPEAYNPEXXAEHUE: Puck cMepTenbHoro ucxoaa,
MOXeT DblTb BbI3BaH HenpefHAaMepeHHbIM 3anyckoM Hox o4eHb 0CTpbI, MOXET BbI3BaTh rybokume nopessb.
Hoxa KS100E!
04 ,D.J'IFI 3T0ro cnefyer OTKNHOHYNTb HeVICI'IO)'Ib3yeMbIIZ

Hox KST00E ot anekTponuTanus.

¢ OCTOPOXHO CHATH HOX.
e C nomoublo rybKkum, nav WeTkn yaanuTb rpsasb ¢ 3aWMTHON
KpbILWKM HOXa.

e ObpaboTaTh cnpeeM - pacTBOpPSIOLLUM X1pbl BCe paboyve
NOBEPXHOCTU.

¢ ObpaboTaTh cnpeeM - ge3nHOGULMPYIOLLUM CPEACTBOM
- W OCTaBWUTb B MOKOE Ha 5 MUHYT.

e OnonockaTb 3aWmnTHYI0 KpbilwKy Hoxa KST100E, npoTtepeTs rybkoit,
nocne yero rybky ctapatenbHo BbIMbITb.

Hox KS100E BbiTepeTs focyxa YCTaHOBUTbL HOBbIN AUCKOBOA YCTaHOBWTb 3aLLUTHYIO KPbILLKY
HOX, YCTAHOBUTb AVNCTaHLUMOHHYIO  HOXa v 6onT 6aoknpoBKky.
BTYSIKY V1 3aKpYTWUTb KpenexHbli
bon.

Mepep 3aToukoit Hoxa KS100E cnenyeT ero BoiMbITh. [locsie ycTaHOBKM CHOBa BbIMbITb U NPOAE3MHGMLMPOBATE.

«978



7. 3ATOYKA HOXXA

3aTtouynTb ,EI,I/ICKOBOI;I HOX B Te4eHune CHAaTb rpat cBepxy

1 - 2 cekyHf NoA 04eHb
HeboNbLWNM YoM CHM3Y HOXa

OuncTUTL HOX YCTaHOBUTL HOBbIN ANCKOBOA YCTaHOBWTb 3aLLMTHYIO KPbILLKY
HOX, YCTAHOBUTb AVNCTAHLUMOHHYIO  HOXa v bonT bnokuposky.

BTYAIKY 11 3aKPYTUTb KPEnexHbIi
6onT.



8. AKKYMYJIATOP U 3APAZIHOE YCTPOMCTBO
TexHv4eckve NapaMeTpbl 3apsAHOro yCTPOCTBa
BxogHoe HanpsxeHwue: 100-240B~ / 50-60Ty
MouHocTb: 20BT

BoixopHoe Hanpsixerue: 10,8~12B DC / 1,5A

TexHnYeckve AaHHble akkyMynsTopHoi batapen
EmkocTs: 2000 MAY

MHcTpyKumMa no TexHuke 6e3onacHocTu npu obpalleHun c akkyMynsTopHoi 6atapeei

o [Ing Toro, uyTobbl M3bexaTb cnyyatHoro BKAKYEHUS
HoXa, nepef pa3MmellieHremM batapeu B ycTpolicTse, Npo-
BepbTE, YTO BbIK/loUaTeNb ycTpolicTaa (on/off] HaxoguTea
B BbIKOYEHHOM nonoxeHuu (off).

He nonyckaiiTe BCKpbITAS akkyMynsTopHoit baTapen.

He nopsepralite batapeto Bo3aeicTeuio Tenna, Hanpu-
Mep, HenocpeaCTBEHHOMY BO3AENCTBMI0 COMHEYHBbIX J1y-
yet uav orks.

B cnydyae nospexpaeHus unu HenpaBuabHOro MCMNoNb30-
BaHWs baTapest MOXET BbILENATh BpeAHble napbl. Jlioasm,
KOTOpbIE MOABEPrANChH TakoMy BO3AENCTBMIO, chepyeT
obecneynTb JOCTYN CBEXEro BO3Ayxa, a B Ciyyae Ka-
Kux-nnbo cuMnTOMOB, clefyeT 0bpaTnTbCS K Bpauy.

B nospexpeHHol batapen MoryT npou3onTM yTeuKku,
KoTOpble MPEeACTaBASIOT Yrpo3y AAS APYrX 3NEMEHTOB
ycTpoiicTga. [poBepbTe NofBEPXKEHHbBIE YACTH HOXA.

* lcnonb3yiiTe akkyMynsaTop NCKTOUNTENBHO AR UCMONb-
30BaHug Hoxa ang kebaba.

e [Inq 3apsagkvt akkyMmynatopHoi 6aTapen wcnonb3ynTte
TONIbKO 3a8pSfJHOE YCTPOICTBO, BXOASALLIEE B KOMMIEKT.

e /A3beraiite cnyyaitHoro npuaaBanBaHns, najeHus nam
Apyroro nospexaeHust batapen. He nonb3yiitecs bata-
peelt UK 3apsfHbIM YCTPOWCTBOM, €CAIM OHM yNanu uu
NoABEPrANCH CUNbHOMY yaapy. [oBpexaeHHas batapes
MOXeT B30pBaTbCs. HevcnpasHylo akkyMynaTopHyio ba-
Tapero ClefyeT, Kak MOXHO CKOpee, YTWAW3MPOBaTH CO-
TNacHO COOTBETCTBYIOLLMM NPaBUAaM.

o AKKyMynaTOpHyto BaTapeio He ciefyeT 3apsikaTb B MO-
KPbIX NV BAGXHbBIX MecTax.

MHCTpyKUMA No TexHUKe 6e30nacHOCTM ANA 3apsAAHOI0 YCTPOMUCTBA

¢ He noaBepralite 3apsifHoe YCTPONCTBO akKyMyASTOPHOM
baTapen BO3LENCTBUIO SOXAS UAW BRaru.

e He nonb3ayiitecb 3apsifiHbIM YCTPONCTBOM ANS 3apAfKM
baTapei ipyrux ycTponcTs.

e [lepxuTe 3apagHoe yCTPOACTBO B YnCTOTE.

¢ He nonb3yiitech 3apagHbIM YCTPONCTBOM BOAM3N MK Ha
NErkoBOCTIAMEHSIOWLMXCH  MoBepxHoCTAX  (Hanpumep,
Bymare, TkaHu 1 T.n.).

o 3apsHoe YCTPOICTBO NOAKMIOYalTe K po3eTke C NpaBusb-
HbIM HanpsXeHneM [yKazaHHbIM Ha 3apsfiHOM YCTPOICTBeE).

e [lepen nposefieHneM MobbiX PeMOHTHbIX paboT umnu
OYMCTKM, OTKIYUTE 3apAAHOE YCTPOACTBO OT UCTOHHUKA
NNUTaHUA, YTOBBI CBECTU K MUHMMYMY PUCK MOpaxeHus
3N1EKTPUYECKMM TOKOM.

o OTKJI0YMTE HEMCMO/b30BaHHOE 3apsifHOe YCTPORCTBO OT
MCTOYHMKA NUTAHUA.

* He npukacalitech K HeM30MPOBaHHbIM YaCTiM pa3beMa
nnTaHus uaun nostocy barapeu.

3apapka akkyMynsiTopHoi 6atapeu

o [1ns 3apsiakn akkymynsTopHolt batapen vcnons3yiTe uc-
KNIOYUTENBHO OPUTHANBHOE, BXOASLLEE B KOMMNEKT 3a-
PSHOE YCTPONCTBO — OHO NPUCNOCOBAEHO ANS 3apsaKN
NUTWIA-NOHHOTO akkyMynsTopa Ans Hoxa kebaba.

. |_|pl/l NoKynke akKyMynaTopHad 6aTapeﬂ 4aCTU4YHO 3ap4a-
XKeHa. ):LJ'IS:I rapaHTnm NOJIHON EMKOCTU aKKymynaTopa, Bbl
LOJIKHbBI €0 NOJIHOCTbIO 3apAfAnTb Nepes nepsbiM 3any-
CKOM HOXa.

* JINTUI-MOHHOrO akkyMynaTop Bbl MOXeTe 3apsaxaTb B
noboe BpemMa NCM0/Ib30BaHMS, YTO He NOBAMSET OTpULa-
TeNbHO Ha ero J0NroBeYHOCTb. [lepepbiB B 3apsjke He
MOXET NpUBECTU K NoBpeX/eHuio batapeu.

o [Ins Toro, 4Tobbl U3BNEYb aKKYMYASTOP, HAXMUTE KHOMKY
dukcaTopa 1 n3BnekuTe akkymynaTtop. He npumensiite
cuny Ang nssneyenus batapen.

BHUMAHME: Ecnu ycTpoiicTBO BbIKNIOYMNOCh aBTOMaTUYECKM, He CNIefyeT ero NOBTOPHO BKIKYaTh MyTEM HaXKaTHs KHOM-
Ku on/off. ABTOMaTHYeCKOe OTKIIOYEHNE HOXKA MOXET BbITh BbI3BaHO NOBPEXAEHUEM aKKyMynsTopHoi 6aTapen.

“DBO



9. 0603HAYEHMWE CBETOJMOJI0B 3APSAHOI0 YCTPOMCTBA

AWOA LED AKKYMYNIATOP | KPACHbIX 3EJIEHBIN DENCTBUE
OVOLLED | AMoA LED
8 MoaroToska K BoikntoyeH BxnioyeH [MofroToBka K 3apsiake
3apsake
i 8 AKKyMYASITOP BO 3apsgka akky- | Bknioyen Boikntoyer 3apsiaka akkymynatopa
BpeMA 3apaakm MynAaTopa
AKKYMyASITOp 3apsixeH AkkymynaTtop Beikntouern | Brnwoyen 3apsfika 0koHYeHa
' NONHOCTbIO Moanepxka NoA3apsaakm
3apsxeH
AKKyMyASTOp He AkkymynsTop BkntoueH | BoikntoueH 3agepxka 3apsnku
MOXET 3apAANTLCS He MoxeT Muraet (sapaaHoe ycTpoicTeo
3apaanTLCA cauwkoM ropsiyee) /

[oBpexpeH akkymynaTop
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